
・フライドポテトアンチョビマヨネーズ

・フランスサヴォア産切り立て生ハム

・3種オリーブとセミドライトマトのマリネ

・トリュフ香るミックスナッツ

・ツナ、トマト、白いんげんのマリネ

580(税込638)

980(税込1,078)

480(税込528)

390(税込429)

580(税込638)

おつまみ

・本日の特選素材（別紙参照）

・ウニ、いくら、ズワイガニカリフラワーのムース

・白レバーとフォアグラのムース

・トリュフ香るなめらかポテトサラダ

・鴨、豚、フォアグラのパテ

・北海道産牛肉のタルタル

・生ハムと自家製のシャルキュトリー盛合せ

（お肉の総菜）

ASK

580(税込638)

680(税込748)

580(税込638)

780(税込858)

980(税込1,078)

3種類1,480(税込1,628)

4種類1,680(税込1,848)

冷前菜

・テーブル席ご利用のお客様は、お1人様あたり550円のアミューズ代を頂戴いたします。

※アミューズは「俺のBakery」で焼き上げたパンをご提供いたします(おかわりOK!)

・混雑時は2時間までのお席利用でお願いいたします。

こちらはオススメです！ こちらはお一人ひとつご注文がおすすめです！

サラダ

・グリーンサラダレモンドレッシング

・俺のシーザーサラダ

680(税込748)

880(税込968)



・殻付き牡蠣グラタン（1個）

・豚肉のコンフィと白いんげん豆の煮込み“カスレ”

・仔羊のメンチカツ～バジルのソース～ （1個）

・海老とマッシュルームのアヒージョ

・フレンチの王道！舌平目のデュグレレ風（1個）

780(税込858)

880(税込968)

580(税込638)

880(税込968)

780(税込858)

温菜

メイン

・牛フィレ肉のステーキとフォアグラのロッシーニ

・フィレ肉のステーキ赤ワインソース

・若鶏ときのこたっぷりフリカッセ

・風車豚のコンフィ 粒マスタードソース

・俺のハンバーグステーキ

・本日の特選素材（別紙参照）

3,480(税込3,828)

2,480(税込2,728)

1,580(税込1,738)

1,800(税込1,980)

1,800(税込1,980)

ASK

・テーブル席ご利用のお客様は、お1人様あたり550円のアミューズ代を頂戴いたします。

※アミューズは「俺のBakery」で焼き上げたパンをご提供いたします(おかわりOK!)

・混雑時は2時間までのお席利用でお願いいたします。

こちらはオススメです！ こちらはお一人ひとつご注文がおすすめです！

・バターライス

・黒トリュフのリゾット

・フォアグラとトリュフのリゾット

・ウニのクリームパスタ

・贅沢！カニパスタトマトクリームソース

・本日のパスタ

380(税込418)

980(税込1,078)

1,980(税込2,178)

1,680(税込1,848)

1,680(税込1,848)

1,680(税込1,848)

パスタ、リゾット



・ラム酒香る大人の濃厚プリン

・しっとりチーズケーキ

・ガトーショコラ

・アイスクリーム（バニラ/カシス/マスカルポーネ）よりお選び下さい

・俺の名物！生搾りモンブラン

600(税込660)

600(税込660)

600(税込660)

300(税込330)

1,380(税込1,518)

デザート

・フレンチプレスで抽出する“挽きたてコーヒー”

・コーヒー（ホットorアイス）

・紅茶（ホットorアイス）

・ハーブティー（カモミール）

食後酒もあります. . . !

・クエルボ1800アネホ（テキーラのショット）

・カルヴァドス・ポム・ド・イヴ（リンゴの蒸留酒）

・マール（ブドウの蒸留酒）

780(税込858)

500(税込550)

500(税込550)

680(税込748)

1,200(税込1,320)

1,200(税込1,320)

1,200(税込1,320)

食後の飲み物
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