
・・・トマトを使用しています

 

 

　　お薦め!!

☆本日鮮魚のカルパッチョ 780

・パルマ産 24カ月熟成 の生ハム 780

・アメーラトマトと北海道産モッツアレラのカプレーゼ 780

・鴨の冷製ロースト　バルサミコソース 480
・遠井さん家のタコマリネ 480
・自家製ピクルス 380

・オリーブの盛り合わせ 380

・本日の前菜の盛り合わせ　豪華５点盛り！ 1280

・名物！俺ん家のサラダ 680

・チョップ・ド・サラダ

～ごろごろ野菜の贅沢サラダ～

Antipasto  冷 菜

680 

　　俺のイタリアン名物!!　初めての方はぜひ食べてください！

☆トリュフのビスマルク 980

・生ハムとルッコラ 980

・クアトロフォルマッジィ（４種チーズ） 780

・フンギ（きのことチーズ） 680

・マルゲリータ 680

　マリナーラ（チーズなし） 480

・欲張り３種のピッツァ 1,180
（ビスマルク・４種チーズ・マルゲリータ）

・スペシャルビスマルク 1,180
（ビスマルク・ビアンカとビスマルク・ロッソ）

Pizza ピッツァ

 

　　お薦め!!

・俺のティラ・ミ・ス

・カフェ アッフォガード（バニラアイス＆エスプレッソ）

・俺のカタラーナ（冷製クレームブリュレ）

・クラシックショコラ　バニラアイス添え

・パンナコッタ　ベリーのソース

・本日のジェラート(3種の盛り合わせ）

・秘密のドルチェ（日替わり） 各450

～ご一緒にいかがですか？～

・コーヒー（アイスorホット）

・エスプレッソ　※ダブルは＋￥100

・紅茶（アイスorホット）

・食後酒（ヴィンサント・貴腐ワイン・高級グラッパ） 各780

Dolce　ドルチェ

各250

※お料理、お飲物は、すべて 税別表記 です.

※お1人様ワンドリンク・ワンフード以上のご注文をお願いいたします。

※当店では、お一人様につき「お通し代300円」を別途頂戴しております。

※アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお申し付けください。

 

・牛フィレとフォアグラのロッシーニ 2,480

・若姫牛サーロインのタリアータ
　　　　　　　　　　　　　～200ｇ～

1,480

・仔羊のロースト　グリーンペッパーソース 1,680

・骨付き松坂豚ロース肉のグリル

　　　　　　　　　　　　　　　フライドポテト添え

・スペアリブのやわらか赤ワイン煮込み 1,180

・名物！若姫牛サーロインの１ポンドステーキ 2,280

・数量限定！ＵＳチョイスグレード

７００ｇ Ｔ(ティー)ボーンステーキ
2,480

・オマール海老のまるごと１尾ロースト 2,480

 ※メインディッシュは提供に30分～40分程度お時間いただきます。
お早目にご注文ください。

☆俺の名物！まるごとオマール海老！☆

Tボーンとは骨を抜いたら約600g程度の
サーロインとフィレのステーキ

                                      ～450g!!～

1,280

☆イタリアンといえば！ステーキ！☆

Secondo Piatto メインディッシュ

 

・生ハムのペペロンチーノ 680

スパゲッティ

俺の名物！

・ワタリガニのトマトクリームソース 880
スパゲッティ

・トリュフたっぷりのボロネーゼ 980
タリアテッレ（生パスタ）

・海老とフレッシュトマトのバターソース 980
タリアテッレ（生パスタ）

・ウニの濃厚クリームソース 1,280
スパゲッティ

・赤海老とキノコのペスカトーレ・ビアンコ 1,480
スパゲッティ

・トリュフのリゾット　フォアグラ添え 1,180

Primo Piatto パスタ・リゾット

 

　人気の定番

☆海老とキノコのアヒージョ 780

☆バゲット

～アヒージョやソースとご一緒に～

・アンチョビポテト 380

・トリュフ薫る特大のトルネードサルシッチャ（ソーセージ） 780

・いろいろ貝類の白ワイン蒸し　 680

・フォアグラのソテー　フルーツのコンポート添え 980

Antipasto Caldo　 温 菜

300


