
ブラックアンガス牛の
サーロインステーキ

Beef Steak with French Fries ¥1780

オマール海老まるごとロースト
マリニエールソース

Roasted Lobster Marinier Sauce ¥1980

名物！牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニ
“Rossini”Grilled Beef Filed and
Sauteed Foie Gras ¥1980

残ったソースに追加で！青海苔リゾット
Risotto in the Sauce Finish ¥380

ボリューム：中 お肉約270ｇ

ボリューム：お肉とフォアグラ合わせて約240ｇ



メイン料理

本日の鮮魚 その日の仕立てで

Today’s Fish    Today’s Style ¥1380

※30～45分以上いただく場合がございますので、
お早めにご注文くださいませ。
It takes 30~45 Minutes, Thank you.

分厚い！骨付き！
仔羊1ポンドロースト！

One Pound of Lamb Chops! 
¥1780

Main
Dish

ボリューム：骨付きで約450ｇ

ホロホロ鳥のロースト
バルサミコのソース

鶏肉とは一味違う旨みたっぷりのホロ
ホロ鳥をシンプルなローストで。ワイ
ンによく合います！

￥1180

マグレ鴨のロースト
いちじく赤ワインソース

￥1680



・・・当店の定番おすすめメニュー



高級食材を贅沢に使ったお一人様サイズの前菜です



デザート

なつかしのたまごぷりん

¥400

天使と悪魔のクレームダンジュ

¥680

季節のアイス盛合せ

¥380
コーヒー・紅茶（Hot or Ice)
Coffee or Tea 各¥380

デザートご注文の方はコーヒー・紅茶が
200円です。（１点につき１杯）

バスク風チーズケーキ

¥400

食後酒

アイスワイン

ソーテルヌ

ミュスカ・ド・ボーム・ド・ヴニーズ

グラッパ

カルヴァドス

マデラワイン
各￥500


