
【 

お
で
ん 

】 
 

（
１
０
０
円
） 

 
大 

 
根 

☆
玉 

 
子 

は 

ん 

ぺ 
ん 

 

（
１
８
０
円
） 

 ☆
く 

る 

ま 

麩 

し 

ら 

た 

き 

こ
ん
に
ゃ
く 

ご 

ぼ 

う 

天 

☆
若 

 

布 

 

（
２
８
０
円
） 

 

つ 

み 

れ 

☆
つ 

く 

ね 

 

春 
 

菊 

が 

ん 

も 

☆
高
原
レ
タ
ス 

じ 

ゃ 

が 

芋 

ね 

ぎ 

浅 

蜊 

厚 

揚 

げ 

 

（
３
８
０
円
） 

 

く 
 

り 

☆
四 

方 

竹 

も 
 

ち 

☆
湯 

 

葉 

た 
 

こ 

☆
牛 

す 

じ 

ロ
ー
ル
キ
ャ
ベ
ツ 

は 

ま 

ぐ 

り 

 
 (

６
８
０
円) 

 

車 

海 

老 

☆
あ
ら
れ
甘
鯛 

【 

刺 

身 

】 

 

☆
鰤 ぶ

り 

炙
り 

 
 

 

１
２
８
０ 

真
鯛 

昆
布
〆 

１
２
８
０ 

 

【 

逸 

品 

】 

 

 

は
り
は
り
大
根
漬 

１
８
０ 

 

秋
キ
ノ
コ
南
蛮
漬 

５
８
０ 

合
鴨
と
野
菜
お
ひ
た
し ６

８
０ 

☆
あ
わ
び
と
バ
イ
貝
旨
煮 ８

８
０ 

 

【 

温 

菜 

】 

  

自
慢
の
「
だ
し
」
を
味
わ
う 

☆
お
で
ん
だ
し
の
茶
碗
蒸
し 

３
０
０ 

レ
バ
ー
フ
ラ
イ 

 

３
８
０ 

☆
白
海
老
唐
揚
げ 

 

５
８
０ 

だ
し
巻
玉
子 

 
 

５
８
０ 

 

銀
杏

ぎ
ん
な
ん

揚
げ 

 
 
 

５
８
０ 

 

俺
の
揚
げ
だ
し 

８
８
０ 

☆
和
風
う
に
グ
ラ
タ
ン 

９
８
０  

【 

炭
火
・
焼
物 

】 

  

焼
さ
と
い
も 

 
 

４
８
０ 

☆

幻
ま
ぼ
ろ
し

の
枝
豆 

 

５
８
０ 

 

鶏
塩
炭
火
焼 

 
 

５
８
０ 

 

カ
マ
ス
味
噌
漬 

９
８
０ 

☆

鰻
う
な
ぎ

の
山
椒
焼 

１
５
８
０ 

【 

ス
ペ
シ
ャ
ル 

】 

 

☆
和
牛 

松
茸
お
で
ん １

７
８
０ 

 

ス
ッ
ポ
ン
と
生
麩
お
で
ん 

１
４
８
０ 

☆
イ
イ
ダ
コ
と 

真
菰

ま

こ

も

筍 だ
け

天
ぷ
ら 

８
８
０ 

 

鮑
あ
わ
び 

米
な
す
田
楽 

 

８
８
０ 

☆
秋
鮭
銀
聖
ス
モ
ー
ク 

 

９
８
０ 

熊
本
県
産 

え
こ
め
牛
炭
火
焼 

１
７
８
０ 

特
大
き
ん
き
焼  

１
９
８
０ 

数
量
限
定 

☆
焼 
松 

茸 
 

 

１
７
８
０ 

 【 

食 
事 
】 

 

☆
濃
厚 

う
に
丼 

 
９
８
０ 

お
で
ん
茶
漬
け 

 
４
０
０ 

氷
見
う
ど
ん 

 

４
８
０ 

 

【 

甘 

味 

】 
 

 

☆
栗
カ
ス
タ
ー
ド
ブ
リ
ュ
レ 

５
８
０ 

 

和
風
レ
ア
チ
ー
ズ 

４
８
０ 

焼
き
茄
子
ア
イ
ス 

３
８
０ 

 

※
☆
は
当
店
お
す
す
め 

※
全
席
お
通
し
代
３
０
０
円
、
席
料
３
０
０
円 

※
お
料
理
は
基
本
２
人
前
仕
立
て 


