
ウニとサーモンの 『美』 タルタル

牛フィレ肉とフォワグラのロッシーニ
580

380

380

480

880

680

たっぷり！俺のシーザーサラダ 780

ローストビーフのご褒美サラダ

華やか！本日鮮魚のカルパッチョ

780

こだわりハムの盛り合わせ

980

380

880

本気の厚切り！！田舎風パテ

いろいろ野菜のピクルス

プレミアム・オリーブマリネ

次世代へのフライドポテト

おもしろチーズの盛り合わせ

2480

蝦夷シカ肉 “ジビエ”ロースト

シャラン産 カモ “UMAM I”ロースト 1780

牛サーロインの“パワフル”ステーキ

大漁！ 貝類の白ワイン蒸し 980

本日の鮮魚料理 “俺の” スタイルで 1480

オマール海老の丸ごと！ロースト 1980

俺の“グツグツ！” アヒージョ 780

イベリコ豚ベーコンのソテー

フォワグラの“ 愛情！”ソテー 1480

780

880

みんな大好き！マルゲリータ

5種チーズと蜂蜜のコンビネーション

ワタリガニが香るトマトクリーム 880

880

1280

780
これが楽しみ！本日のパスタ

【ご提供時間：30～45分】

トリュフとチーズの贅沢リゾット 980
フォワグラのソテー＋500

ロングセラー！ウニのクリーム

俺の“冬”ピッツァ

1480

980

俺の贅沢キャビア＋500

生チーズとバジルのトマトソース

俺のポテサラ トリュフの香り

1980

1280

680

俺の欲張りピッツァ Ver. 令和 1480

※メニュー上の表示価格は全て『税別表記』です

デザートまで圧倒的コスパ

海が見える！ボンゴレ・ビアンコ 980

オシャレしたカプレーゼ

焼き立てパン＋380

（水牛モッツァレラ、バジル、トマト）

俺盛り！トリュフ添え

かる～いワサビのソース

トリュフと半熟卵のビスマルク

1280

880
美食クレームブリュレ

シャーベット3種盛り

王道！ティラミス ショコラの誘惑

俺の幸せクレープ

キジの“濃厚” クリーム煮込み 980

牛肉・チーズ・半熟卵のハーモニー

580 580

480

480 480

トリュフとポルチーニのパスタ

俺の贅沢トリュフ＋500

特大ロッシーニ＋1500

1280

  1カット＋190
【大盛り！＋300 】

ボリュームの目安：お2人様で一つがオススメ♪

リクエスト多数！3名様以上の方にオススメ♪

みんなで仲良く！半身追加＋990

3名様以上の方に

2280

俺の“グランメゾン東京” 1480



☆Tax Excluded.

ウニとサーモンの 『美』 タルタル

牛フィレ肉とフォワグラのロッシーニ
880

580

380

380

480

680

オシャレしたカプレーゼ

880

俺盛り！グリーンサラダ

ローストビーフのご褒美サラダ

880
本日鮮魚のカルパッチョ

1280

780

こだわりハムの盛り合わせ

980

380

780

厚切り！田舎風パテ

いろいろ野菜のピクルス

プレミアム・オリーブマリネ

トリュフ香る俺のポテトサラダ

次世代フライドポテト

オシャレなチーズの盛り合わせ

2480

俺のグランメゾン
1480

シャラン産 カモ胸肉の厚切りロースト

1780
牛サーロイン300ｇのフレンチ・ステーキ

1980
蝦夷シカ肉のロースト

ASK

大漁！貝類の白ワイン蒸し

980
本日の鮮魚料理 俺のスタイルで

1480

オマール海老の丸ごと！ロースト

1980

俺の “グツグツ！” アヒージョ

780
イベリコ豚ベーコンのシンプル・ソテー

680
和牛と半熟卵のハーモニー

トリュフとポルチーニのビスマルク

1280

フォワグラのソテー

1480

780

880

1480

マルゲリータ

季節のピッツァ

880

880

980

俺の極上パスタ

雲丹のクリームパスタ

780

海が見える！ボンゴレ・ビアンコ

【ご提供時間：30～45分】

トリュフの贅沢チーズリゾット 980

本日のパスタ

1280

5種類のチーズと蜂蜜のコンビネーション

1480

980
俺の欲張りピッツァ

生チーズとバジルのトマトソース

Potato salad, truffle flavor

Pate de Campagne

Pickles

Olives

French fries

Ore-no original  bread

Tartar of salmon and sea urchin

Capreze, Oreno
style

Green salad, Caesar dressing

Carpaccio of Today’s fish

Assorted various ham

Assorted cheese plate

Roast beef salad

Filet of beef and  foie gras saute

Truffle sauce, Rossini style

Ore-no Grand Maison Menu

Roasted duck breast (Challan) 

Beef sirloin steak 300g

Venison roast, Poivrade sauce

Roasted homard main lobster

Steamed various shellfish

Today’s fish plate

Today’s Ajillo

Iberico bacon saute

Beef roast with soft boiled egg

Foie gras saute

Truffles and cep Bismarck

Margherita

Seasonal pizza 

5 cheeses and honey 

Various Seafood pizza

Japanese blue crab  sauce

Vongole Bianco (Shellfishes)

Fresh cheese, basil and tomato 

Today’s pasta

Today’s luxury pasta

Truffle and cheese

1280

Dessert  

ワタリガニのトマトクリームパスタ

Crême Brulée

3 sherbets

Tiramisu

Chocolate Cake

Ore-no Crepe

キジのクリーム煮込み

Cream stew of pheasant 980

マリナーラ
Marinara (Tomato,basil ,garlic) 780

Sea-urchin cream

580 580

480

480

480


