
ブッラータチーズを乗せた
トマトソーススパゲッティ
￥980
Tomato sauce spaghetti with Burrata Cheese on the top

グランドロッシーニ
￥4,980
Grand Rossini Style Steak 
- Oreno Landmark Steak -

俺の名物!
なみなみスパークリング
￥780
Sparkling Wineチーズ各種 ￥480～

Cheese

俺のイタリアン&Ｂａｋｅｒｙと
いえばこれ!

ぜひ味わってほしい

人気メニュー
THE MOST RECOMMENDED 

MENU

“生ビール”で
飲めるのは
ここだけ!オリジナル

クラフトビール
「俺のエール」
￥780
Original craft beer“ORENO-ALE”



secondo piatto
肉 料 理 ・ 魚 料 理 

※記載の価格は税抜表記です。 

トリュフ

キャビア

500

400

Truffle

  Caviar

いくら

ウニ

400

500

     Salmon roe

Sea urchin

オマール海老（半身）

フォアグラ

980

980
Lobster (half)

Foie gras

topping menu

Beef Steak "Bistecca"

Grilled Iberian Pork with vegetables cooked with tomato

Roasted Duck with Foie gras with Port wine sauce

Oreno 100% Beef Hamburg Steak 

Deep fried Swordfish cutlet "Milan Style"

Roasted Omar Lobster with special sauce

Grilled T or L-Bone Steak "Florence Style"

特選牛のビステッカ

イベリコ豚骨付きロース肉のグリルと野菜のトマト煮

鴨胸肉とフォアグラのポアレ ポルト酒ソース

特選牛100%俺のポルペッタ

気仙沼産カジキマグロのミラネーゼ

オマール海老のまるごとロースト

Lボーンステーキ・Tボーンステーキ
～フィレンツェ風～

1,680

1,380

1,980

1,480

1,380

1,980

2,480～

Grand Rossini Style Steak - Oreno Landmark Steak -

Luxury! W Rossini Style Steak

Beef Fillet and Foie gras and Truffle sauce "Rossini Style"

グランドロッシーニ ～俺のランドマーク～

贅沢！Wロッシー二

牛フィレ肉とフォアグラのロッシー二風

「俺の」に来たらぜひ食べていただきたい！
名物！「ロッシーニ」

4,980

3,980

2,480

ボリュームに納得、味に満足のメインディッシュ!

Tボーンステーキ
～フィレンツェ風～

オマール海老の
まるごとロースト

※ご提供までに30分程お時間がかかりますので、お時間に余裕を見てご注文をお願いいたします。

牛フィレ・フォアグラ・サーロイン・鴨胸肉が6段重ねになり、
黒トリュフたっぷりのソースをかけた、総重量700gの豪快
な逸品です。

グランドロッシーニ
～俺のランドマーク～

数量
限定

名物!

イチ
オシ



北海ウニのコンソメゼリー
季節の野菜のピュレと共に

豊洲市場より
本日の鮮魚のカルパッチョ

antipasto
冷 前 菜

antipasto caldo
温 前 菜

Shrimp, Octopus and Mushroom Ajillo

Oreno Bakery Bread (2pieces)

Italian Cheese Omelette ～Frittata～

Fried Potato with Anchovy sauce

海老・タコ・きのこのアヒージョ

俺のBakeryパン（２カット）

イタリア風チーズオムレツ ～フリッタータ～

フライドポテト アンチョビ風味

880

120

780

480

※記載の価格は税抜表記です。 

トリュフ

キャビア

500

400

Truffle

  Caviar

いくら

ウニ

400

500

     Salmon roe

Sea urchin

オマール海老（半身）

フォアグラ

980

980
Half Omar Lobster

Foie gras

topping menu

なみなみ！！ウニ・蟹・いくらのコンソメゼリー寄せ

北海ウニのコンソメゼリー 季節の野菜のピュレと共に

豊洲市場より 本日の鮮魚のカルパッチョ

フォアグラのクレームブリュレ

パルマ産生ハムとサラミの盛り合わせ

彩り野菜のピクルス

オリーブと野菜のマリネ

瓶ごと！オシェトラキャビア

Sea Urchin, Crab meat, Salmon Roe and Vegetable puree

Sea Urchin, Vegetable puree and Consomme jelly

Today's Fresh Fish Carpaccio

Foie gras Crème Brulee with Truffle ice cream 

Assorted Uncured Ham and Salami

Homemade Pickles 

Marinated Vegetable and Olive

Caviar Platter with Sour cream and Melba toast

1,480

780

880

880

880

480

580

（18g） 2,480
（50g） 6,980

海老・タコ・きのこの
アヒージョ

俺のBakeryパン
（２カット）

イタリア風チーズオムレツ 
～フリッタータ～

イチ
オシ

1番
人気

イチ
オシ

定番



俺んちのサラダ

私んちのサラダ
Oreno Style Caesar salad

Half size of Oreno Style Caesar salad

880

680

insalata
サ ラ ダ

pizza
ピッツァ

※記載の価格は税抜表記です。 

Smoked Burrata Cheese 

トリュフ

キャビア

いくら

500

400

400

Truffle

  Caviar

ウニ

オマール海老（半身）

フォアグラ

500

980

980

Sea urchin ブッラータチーズ

ブッラータチーズ
アフミカータ

900

1,000
Burrata Cheese 

Foie gras

topping menu

Anchovy and Cone

Buffalo Mozzarella Cheese Margherita

Margherita

Marinara (Garlic made in Aomori and tomato sauce)

Half & Half of Bismarck and Margherita

クレマディマイス（アンチョビとコーン）

水牛モッツアレラの
プレミアムマルゲリータ

王道！マルゲリータ

青森県産にんにくたっぷりマリナーラ

ハーフ＆ハーフ
（ビスマルクとマルゲリータ）

880

1,480

780

780

1,180

Truffle and Porcini Mushroom Bismarck

Prosciutto, Rocket and tomato sauce

Quattro Formaggi

Romana
(Anchovy, Garlic, Capers, Oregano, Mozzarella and tomato sauce)

Napoli Salami tomato sauce "Diavola Style"

Bacon and Mushroom

トリュフとポルチーニ茸のビスマルク

生ハムとルッコラのハーモニー

クアトロフォルマジィ

私も食べたい思い出のロマーナ

ナポリサラミ ～ディアボラ風～

相性抜群！ベーコンとキノコ

1,180

1,080

980

980

880

880

Salmon roe

Half Omar Lobster

王道！
マルゲリータ

トリュフと
ポルチーニ茸の

ビスマルク

俺んちのサラダ

※混雑時はご提供にお時間がかかる場合がございますので、お時間に余裕を見てご注文をお願いいたします。

イチ
オシ

1番
人気

定番



※記載の価格は税抜表記です。 

Smoked Burrata Cheese 

ブッラータチーズ

ブッラータチーズアフミカータ

900

1,000
Burrata Cheese 

topping menu

formaggio
チ ー ズ

Blackened Cream Cheese with Melba toast

Buffalo Mozzarella Cheese and Sweet tomato Caprese

Burrata Cheese made in Puglia, Italia

Smoked Burrata Cheese made in Puglia, Italia

Four kinds of today's Italian Cheese

Six kinds of today's Italian Cheese

Premium Ajillo with smoked Burrata Cheese on the top 

ガトークリームチーズ

水牛モッツアレラチーズとフルーツトマトのカプレーゼ

プーリア産ブッラータチーズ

プーリア産ブッラータチーズアフミカータ

イタリア産ナチュラルチーズ４種盛り合わせ

イタリア産ナチュラルチーズ６種盛り合わせ

燻製ブッラータチーズの贅沢アヒージョ

480

780

980

1,180

980

1,480

1,880

primo piatto
パスタ＆リゾット

Tomato sauce spaghetti with Burrata Cheese on the top

Pescatore Spaghetti 
(Omar Lobster, assorted seafood and tomato sauce)

Watari crab, Icho crab and tomato sauce spaghetti

Porcini Mushroom with rich cream sauce

ブッラータチーズを添えた
トマトソース スパゲッティ

オマール海老の
ペスカトーレ スパゲッティ

渡り蟹といちょう蟹のトマトソース

ポルチーニ茸の濃厚クリームソース

980

1,780

1,280

1,480

Spaghetti Peperoncino of Salmon and Salmon Roe

Penne all'arrabbiata with Italian Sausage

いくらとサーモンのペペロンチーノ

イタリアンソーセージが入った
ペンネアラビアータ

1,380

880

Foie gras and Truffle Premium Risotto
フォアグラソテーとトリュフリゾット 1,580

今大人気のブッラータチーズを 
丸ごと1個乗せた、大変お得な一品です。

ブッラータチーズを添えた
トマトソース スパゲッティ

フォアグラソテーとトリュフリゾット

いくらとサーモンの
ペペロンチーノ

1番
人気

数量
限定

数量
限定

イチ
オシ

イチ
オシ

1番
人気

※混雑時はご提供にお時間がかかる場合がございますので、お時間に余裕を見てご注文をお願いいたします。



cafe
プレミアム カフェ

※記載の価格は税抜表記です。 

dolce
デ ザ ー ト

苺のエスプーマとパンナコッタ

ヤエチカプリン

本日のジェラート

ティ・ラ・ミ・ス

モンブラン

チョコラータ

480

480

480

480

480

480

Strawberry Mouse wht Panna Cotta

Yaechika Pudding

Today's Gelato

Homemade Tiramisu

Mont Blanc Cake

Cioccolata

苺のエスプーマと
パンナコッタ

ティ・ラ・ミ・ス

プレミアムコーヒー（HOT or ICE)

プレミアムエスプレッソ

プレミアム・カプチーノ

プレミアムカフェ・ラテ(HOT or ICE)

　 プレミアムカフェ・モカ(HOT or ICE)

480

シングル Single 480
ダブル Double 580

680

680

680

Premium Coffee (HOT or ICE)

Premium Espresso

Premium Cappuccino

Premium Cafe・Latte (HOT or ICE)

　　Premium Cafe・Mocha (HOT or ICE)

ティー（HOT or ICE)

プレミアム・ホットミルク
（プレーンorキャラメルorストロベリー）

プレミアムチョコレート（HOT or ICE)

プレミアム抹茶ラテ(HOT or ICE)

480

480

580

680

Premium Tea (HOT or ICE)

Premium Hot Milk (plane or caramel or strawberry)

Premium Chocolate (HOT or ICE)

Premium Green tea・latte (HOT or ICE)

ソーテルヌ（極甘口）

グラッパ・ディ・フィーネ

680

780
Sauternes

Grappa di Fine

ヴィンサント
（イタリア・トスカーナ産の極甘口）

980
Vino Santo

digestif
食後酒

after drinks
食後のお飲み物

プレミアムコーヒー

プレミアム
カフェ・ラテ

※アレルギーをお持ちのお客様は、お気軽にスタッフにお申しつけくださいませ。
※お会計はお席での「テーブル会計」にご協力ください。
※一部のお料理は、写真・イラストと若干異なる場合がございます。予めご了承願います。

俺のイタリアン&Bakery
からのお知らせ

ヤエチカプリン

バンホーテンココア使用


