
 　

　　

　　

　　

　　

　　 　

 

　

　 

　

　 　
　

　 　

　 

　 　

俺のメイン! PASTA＆RISOTTO ～パスタ＆リゾット～ANTIPASTO ～冷前菜～

水牛モッツァレラチーズの

カプレーゼ

24ヵ月熟成のパルマ産生ハム

本日のカルパッチョ

こだわりオリーブのマリネ

★イチオシ！

お1人様おひとつどうぞ！

揚げ茄子のトマトソース ノルマ風

DOLCE ～デザート～数量限定!! 高原価メニューはスタッフまでSPUNTINO ～おつまみ～

牛100％！ボロネーゼ

鴨モモ肉のコンフィ
～レンズ豆添え～

暮松シェフのスペシャリテ!!

イベリコ豚のソテー
～スープ仕立て～

大山鶏胸肉のカツレツ

たっぷりチーズのトマトソース

トリッパと白インゲン豆のトマト煮込み

ANTIPASTO ～温前菜～
★

濃厚ミルクのパンナコッタ

３種のアイスの盛合せ

ポルチーニ茸とルッコラの

ペペロンチーノ

俺ん家のサラダ

スモークサーモンと

季節野菜のマリネ

自家製ピクルス

生ハムのジャーキー

ゴルゴンゾーラのチーズパテ

ゴルゴンゾーラとリンゴ・

イチジクの温かいチーズケーキ

ベーコンとトリュフ

温玉のカルボナーラ リゾット

～ご一緒にどうぞ～

俺の生食パン 150円

本日のクレスペッレ

（イタリアン クレープグラタン）
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シンプルパルミジャーノ リゾット

980

シラスたっぷりのジェノベーゼ
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～相性の良いお料理に合わせてみては～

トッピングフォアグラ +300円


