
俺
⎡
⍹
⎝
⎁
特
撰
前
菜 

う
な
ぎ
の
骨
唐
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

 

８
０
０ 

に
こ
ご
り
Ⓞ
４
貫
Ⓟ 

 
 

 
 

 
 

１
０
０
０ 

☆
う
ざ
く
Ⓞ
鰻
の
酢
の
物
Ⓟ 

 
 

 
 

１
２
０
０ 

☆
う
ま
き
Ⓞ
２
切
Ⓟ 

 
 

 
 

 
 

 

１
２
０
０ 

季
節
の
煮
物 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

１
３
０
０ 

☆
自
家
製
う
な
ぎ
の
燻
製 

 
 

 
 

 
１
３
０
０ 

☆
う
な
ぎ
の
湯
引
き 

 
 

 
 

 
 

 

１
３
０
０ 

☆
自
家
製
う
な
ぎ
の
ハ
ム 

 
 

 
 

 

１
３
０
０ 

鰻
前
菜
３
種
盛
り
合
わ
せ
Ⓞ
１
人
前
Ⓟ
１
５
０
０ 

鰻
前
菜
５
種
盛
り
合
わ
せ
Ⓞ
１
人
前
Ⓟ
２
５
０
０ 

 



俺
⎡
⍹
⎝
⎁
特
撰
逸
品 

 

お
漬
物
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

 
 

８
０
０ 

銀
杏
串 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

８
０
０ 

う
な
ぎ
と
海
老
の
ア
ヒ
⒳
ジ
⒯ 

 
 

１
４
０
０ 

う
な
ぎ
の
茶
碗
蒸
し 

 
 

 
 

 
 

１
５
０
０ 

ど
じ
⒥
う
の
柳
川
鍋 

 
 

 
 

 
 
１
６
０
０ 

☆
こ
だ
わ
り
の
和
牛
さ
ら
だ 

 
 

 
 

２
２
０
０ 

キ
⒭
ビ
ア
さ
ら
だ 

 
 

 
 

 
 

 

２
２
０
０ 

☆
う
な
ぎ
の
西
京
焼
き 

 
 

 
 

 
 

２
５
０
０ 

☆
う
な
ぎ
と
フ
⒫
ア
グ
ラ
の 

ロ
⒬
シ
⒳
ニ
仕
立
て 

 
 

 
 

２
５
０
０ 

 



一
色
産
鰻 

焼
⎀
物

数
量
限
定
 

 

炙
り
蒲
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

５
０
０
０ 

特
別
炙
り
蒲
焼
き
Ⓞ
１
尾
半
Ⓟ 

 
 

６
５
０
０ 

☆
う
な
ぎ
の
塩
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 

５
０
０
０ 

キ
⒭
ビ
ア
Ⓞ
塩
焼
き
に
添
え
て
Ⓟ 

 

２
０
０
０ 

 

串
焼
き
Ⓞ
デ
⒨
ナ
⒳
タ
イ
ム
限
定
で
す
⒏Ⓟ 

う
な
ぎ
の
肝
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 

１
０
０
０ 

鰻
の
く
り
か
ら
焼
き
Ⓞ
塩
ｏ
ｒ
た
れ
Ⓟ 

１
０
０
０ 

☆
お
す
す
め
希
少
部
位
串
２
種 

Ⓞ
肝
焼
き
・
ひ
れ
焼
き
Ⓟ 

 
 

２
０
０
０ 



☆
一
色
産
鰻 

⍽
食
事
☆ 

  

炙
り
う
な
重
Ⓞ
１
尾
Ⓟ 

 
 

 
 

 

５
５
０
０ 

特
別
炙
り
う
な
重
Ⓞ
１
尾
半
Ⓟ 

 
 

７
０
０
０ 

 

炙
り
蒲
焼
き
御
膳
Ⓞ
１
尾
Ⓟ 

 
 

 
５
５
０
０ 

特
別
炙
り
蒲
焼
き
御
膳
Ⓞ
１
尾
半
Ⓟ 

７
０
０
０ 

 

ひ
つ
ま
ぶ
し 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

６
０
０
０ 

塩
焼
き
御
膳 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

５
５
０
０ 

 



甘
味 

  

静
岡
産
マ
ス
ク
メ
ロ
ン 

 
 

 
 

 
 

１
５
０
０ 

 

和
三
盆
ほ
う
じ
茶
プ
リ
ン 

 
 

 
 

 
 

６
０
０ 

 

バ
ニ
ラ
ア
イ
ス 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

６
０
０ 

 

黒
糖
ア
イ
ス 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

６
０
０ 

  



⍽
土
産 

 

カ
⒬
プ
う
な
ぎ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

１
５
０
０ 

炙
り
う
な
重
Ⓞ
１
尾
Ⓟ 

 
 

 
 

 
 

５
５
０
０ 

特
別
炙
り
う
な
重
Ⓞ
１
尾
半
Ⓟ 

 
 

 

７
０
０
０ 

蒲
焼
き
Ⓞ
１
尾
Ⓟ 

 
 

 
 

 
 

 
 

５
０
０
０ 

特
別
蒲
焼
き
Ⓞ
１
尾
半
Ⓟ 

 
 

 
 

 
６
５
０
０ 

う
な
ぎ
の
骨
唐
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

 

１
２
０
０ 

特
製
う
な
ぎ
パ
イ
Ⓞ
９
個
Ⓟ 

 
 

 
 

１
８
０
０ 

う
な
ぎ
の
て
ま
り
寿
司 

 
 

 
 

 
 

２
５
０
０ 

う
ま
き
Ⓞ
１
本
Ⓟ 

 
 

 
 

 
 

 
 

４
０
０
０ 

  



 
 

 
 

 
 

 

 
 

 




円 

 
 

最
高
⎞
脂
⎡
乗
⎖⎒
鰻
⏅
季
節
⎡
⍽
野
菜
⎛
共
⎞ 

鰻
⎡
新
⎊
⍷
美
味
⎊
⎈
⏅
⎇
賞
味
下
⎈
⍷
⎱
⎎
⍦ 

数
⎞
限
⎽
⍿
⎇
⎉
⍷
⎱
⎌
⎡
⎚
⍽
早
目
⎡
⎇
注
文
⏅
⍽
願
⍷
致
⎊
⎱
⎌
⍦ 

 



俺
の
う
な
ぎ
特
撰

会
席  

  

特
撰

俺
の
う
な
ぎ
会
席
Ⓞ
７
品
Ⓟ 

 
 

 
 

 

１
２
０
０
０ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

⒐
鰻
前
菜
三
種
盛
り
合
わ
せ
・
鰻
の
湯
引
き
・
鰻
の
塩
焼
き
・
希
少
部
位
串
焼
き
２
種
盛
り
・
う
ま
き
・
う
な
重
・
甘
味
⒑ 

 
 

 

   

花
会
席
Ⓞ
６
品
Ⓟ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

１
０
０
０
０ 

 
 

⒐
前
菜
盛
り
合
わ
せ
・
お
造
り
・
鰻
の
塩
焼
き
・
強
肴
・
う
な
重
・
甘
味
⒑ 

     

月
会
席
Ⓞ
８
品
Ⓟ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

１
５
０
０
０ 

 

⒐
先
付
・
前
菜
盛
り
合
わ
せ
・
特
撰
お
造
り
・
鰻
の
塩
焼
き
・
鰻
の
肝
焼
き
・
Ａ
５
和
牛
ス
テ
⒳
キ
・
う
な
重
・
甘
味
⒑ 

  

  

 

雪
会
席
Ⓞ
要
ご
予
約
Ⓟ
Ⓞ
８
品
Ⓟ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

２
０
０
０
０ 

⒐
先
付
・
鰻
前
菜
五
種
盛
り
合
わ
せ
・
特
撰
お
造
り
・
鰻
の
塩
焼
き
・ 

鮑
の
柔
ら
か
煮
・
鰻
と
フ
⒫
ア
グ
ラ
の
ロ
⒬
シ
⒳
ニ
仕
立
て
・
う
な
重
・
甘
味
⒑ 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

品
数
が
多
い
為
ご
注
文
は
１
９
時
半
迄
に
お
願
い
し
て
お
り
ま
す
⒏ 

 

Ⓞ
表
示
価
格
は
全
て
税
抜
き
金
額
で
す
⒏
別
途
奉
仕
料
１
０
％
頂
い
て
お
り
ま
す
⒏
Ⓟ 


