
※ ディナー・土日ランチではお一人様

テーブルチャージ￥300（お席料）頂きます。

オマール海老のまるごと1尾ロースト　
～本日のソースで～

大胆かつ豪快な俺の料理を召し上がれ!!

俺イタ人気No.1ピッツァ！！ 半熟卵が欠かせない

★ 俺のシリーズ人気No.1メニュー！！
牛フィレ肉とフォアグラの“ロッシーニ”

★ フランス伝統料理、ここに再誕。
（税込2838）

いろいろな肉料理に！！
　フォアグラ　トッピング

マリナーラ
（ トマト/ニンニク/オレガノ/アンチョビ）

プレミアム　クアトロ・フォルマッジ
（北海道リコッタ/ゴルゴンゾーラ/タレッジョ/モッツァレラ）

自慢のティラミス

ココナッツのパンナコッタ

オリーブのハーブマリネ
ガトークラシック

24ヵ月熟成パルマ産生ハム

イワシと香味野菜の
　シチリア風ペペロンチーノ

イベリコベーコンのアマトリチャーナ

（税込418）

400
（税込440）

450
（税込495）

2580

（税込770）

480
（税込528）

880
（税込968）

（税込858）

780

（税込2728）

（税込2178）

1380
（税込1738）

780

330
（税込363）

350
（税込385）

★

デザート

★

700

1980

アンガス牛のステーキ（300ｇ）

パスタ

プラス300円でトリュフが2倍に！ （税込1099）

定番のマルゲリータ

580
（税込638）

（税込528）
480

580
（税込638）

780
（税込858）

（税込748）

680
（税込748）

780

（税込748）

海老とキノコのアヒージョ

★ 黒毛和牛のタリアータ（300ｇ）★
　　　　　　　　　　　　　ルッコラのサラダ

（税込858）

（税込968）

680

780
（税込858）

380

ピッツァ 

★

自家製ピクルス

★ 赤海老の贅沢トマトクリームパスタ

おつまみ

680

トリュフとキノコソースの ”ビスマルク ” 999

（税込858）

880
（税込968）

前菜 フードメニュー リゾット

★
★海の幸のタルタルムース
ウニとキャビアのコンソメジュレ

アメーラトマトとイタリア産ブッラータ 880

俺んちのシーザーサラダ

　　本日入荷、鮮魚のカルパッチョ

2480

880

メイン 1980

（税込968）

（税込2178）

（税込1408）
1280

クレマ ディ マイス 

（とうもろこし/アンチョビ/モッツァレラ/クリーム） 

プロシュート ルッコラ 

780 
（税込858） 

980 
（税込

 ★“フォアグラのリゾット”              1280 
   ～マルサラワインソース～           （税込1408） 

 

 

 ポルチーニ茸とパルメジャーノのリゾット     880 
                               （税込968） 

俺のBakeryから、焼きたての”リュスティック”    330                              
～バケットタイプ～                   （税込363） 

 
 ガーリックトースト（３カット)               350 
                              （税込385） 

★赤海老の贅沢トマトクリームパスタ    1380 

                             （税込1518） 

 
イワシと香味野菜の                  780 
     シチリア風ペペロンチーノ         （税込858） 

 
 
 
タコとスルメイカのサンタルチア風         880 
                             （税込968） 

 
 

★マグロのカマの豪快スペアリブ          

                             880 
                            （税込968）  
 
 オマール海老のまるごと1尾ロースト   

    ～本日のソースで～            1980 
大胆かつ豪快な俺の料理を召し上がれ!!     （税込2178）  

 
 

★黒毛和牛のタリアータ（300ｇ）        

                            2480  
                           （税込2728） 

 
 イベリコ豚（ベジョータ）  

       肩ロースのグリル           1480 
                            （税込1628） 

★ アンガス牛のステーキ（300ｇ）       

                            1980  
                           （税込2178） 

 
俺のシリーズ人気No.1メニュー！！ 
 牛フィレ肉とフォアグラの“ロッシーニ”  

フランス伝統料理、ここに再誕。         2580  
                           （税込2838） 

いろいろな肉料理に！！   
フォアグラ トッピング                700 
                            （税込770）  



俺のシリーズ名物

なみなみの泡

★
1,280

泡

各780

私の泡

ロゼの泡

ぶどうソーダ

（イタリア 辛口）

（スペイン 甘口）

（オーストラリア 辛口）

（フランス ノンアルコール）

生ビール （キリン 一番搾り）

ノンアルコールビール （キリン 零イチ）

ハイボール 各580

クラフトビール 4種
内容は店内黒板、またはスタッフまで。 780

★

ビール ＆ ハイボール

Glass of White wine

ソムリエセレクション★

白

1,200～

グラス 680

デキャンタ 1,800

なみなみの白 グラス 780

ブルゴーニュ

マンスリーセレクション
～月替わりで「俺の」ソムリエ達が選んだワイン～

各グラス 980

各デキャンタ 2,800

Glass of Red wine

ソムリエセレクション★ 1,200～

赤 グラス 680

デキャンタ 1,800

なみなみの赤 グラス 780

ブルゴーニュ

マンスリーセレクション
～月替わりで「俺の」ソムリエ達が選んだワイン～

各グラス 980

各デキャンタ 2,800

カクテル

サングリア デキャンタ 1,800

リモンチェッロソーダ

ベリーニ

シチリアンミモザ

キールロワイヤル

カシス （ソーダ･オレンジ・ウーロン）

カンパリ （ソーダ・オレンジ）

ALL680

レモネード （Ice・Hot）

シチリア産ブラッドオレンジ

季節のスパークリングカクテル

サンペレグリノ 各480

富士ミネラル

コーラ ウーロン （Ice・Hot）

ジンジャーエール コーヒー （Ice・Hot）

オレンジ ダージリン（Ice・Hot) 各380

ソフトドリンク

ラルム・セレスト （フランス 甘口）

南西地方最高の生産者「アラン・ブリュモン」が造る、デザートワイン

リモンチェッロ （イタリア 甘口） 各580

グラッパ ディ サッシカイア （イタリア） 1,000

食後酒

フレンチイタリアン赤坂限定

泡 90分飲み放題
赤と白ワインも飲み放題

2,500

こだわり料理に合わせる

ワインあります!!
詳しくは別紙にて。

580

俺のシリーズだけが提供出来る特別価格

シャンパン

贅沢シャンパン
ルイ・ロデレール・ブリュット・プルミエ 1,700


