
 

 

 

 

 

 

 

 

 

俺
⎡
⎷
⎀
⎛
⎽
銀
座
⑂
丁
目 

 

俺
⎡
⎷
⎀
⎛
⎽
␋
⏵
␏
␢ 

遂
⎞
登
場
！ 

 

⍽
⎱
⍾
⎎
⎷
⎀
⎛
⎽ 


本
盛
⏥
⏭
⏲ 


⎠
⎁
⎱
⍥
⎈
⎈
⎲
⍥
砂
肝
⍥
⎯
⏆
⎋
⎽
⍥
⎗
⎂
⎠
 

塩
⍾
⏩
␖
⏅
⍽
選
⎦
下
⎈
⍷ 


⑂
 

 

国
内
産
鶏
肉
使
用

※
価
格
⎢
税
別
表
記 

⎠
⎁
間 

 
 
 

 
 

 

塩
⍾
⏩
␖(


本)




 

⎵
⎵ 

 
 

 
 
 

 

 
 
 

 
 

塩
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⏩
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塩
⍾
⏩
␖(
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⎎
⎎
⎽ 

 
 
 

 

 
 
 
 

塩
⍾
⏩
␖


本



 

手
羽
先 

 
 

 
 

 
 
 

塩
⍾
⏩
␖(


本)



 

⎗
⎂
⎠ 

 
 
 

 

 
 
 
 

塩
⍾
⏩
␖


本



 

月
見
⎗
⎂
⎠ 

 

 

塩
⍾
⏩
␖


本


⑁
 

 

外
国
産
鶏
肉
使
用 

⎷
⎅
⏆
軟
骨 

⎊
⍽(


本)



 

 

⍯
極
上
炭
火
焼
⎀
⍰
限
定 

 



⑫
×

本
！
今
日
⎡
気
分
⎢
塩


⏩
␖ 

 

水
迫
牛
␗
␢
⏣
⎡
炙
⎽
串 

 

⏲
␔
␏
⏿
塩
⍾
⏩
␖ 

⑀
⑁
 

  

⍯
野
菜
串 

変
⏂
⎽
串
⍰  

茄
子
焼
⎀ 

 
 

(


本)



 

 

⎊
⎊
⎛
⍹
焼 

 
 

 
(


本)


⑁
 

 

白
⏷
⏘
白
美
人
串


本


⑁
 

 

⏌
␆
⏕
⏳
炙
⎽
串 

(


本)


⑁
 

 

椎

茸 
 

 
(



本)



⑂

 

 
⍹
⎍
⎼
串 

 
 

 
 



本



 

 

␉
⏵
⏲
␈
⏲
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本
  

 



 

 

⏢
␍
␝
␆
⏒
␔
␝
⏘
焼
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⑁
 

 


⏣
␄
⏡
␍
␔
⏰
 

 

下
関
産
⎛
⎼
⎨
⎃
原
価
出
⎊
！
早
⍷
者
勝
⎔
⎚
⎌ 

⎨
⎃
刺
⎊ 

⑂
⑁
 

 

鹿
児
島
産 

大
根
⍽
⏀
⎊
⎛
海
苔
⎡
佃
煮
⎚
⎜
⍹
⎑ 

␀
␔
⎡
⍽
刺
身 

⑁
⑁
 

今
⍿
旬
！
⎱
⎍
⎢
⎆
⎿ 

白
子
␇
␝
酢
宮
城
産 

 ⑁
⑁
 

 


本
日
⎡
⍽
勧
⎴
 

女
性
⎞
人
気
！
⏙
␔
␢
␉
␢
⎝
甘
⎈ 

安
納
芋
⎡
⏿
␓
⏎

種
子
島
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⎯
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大
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温
泉
卵
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⑁
 

 

俺
⏡
␔
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⏤
⎡
王
道
！ 

⏔
␈
␢
␕
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␔
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⑂
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␕
貝
燻
製
⏔
⏎
␕ 

 


⑁
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⑁
 

自
家
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府
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⎵
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⑁
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⎀
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⑁


俺
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司 
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⑁
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味
⍰ 

⏺
⏣
⏙
風
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⍽
⍹
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⎡
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⏎
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手
作
⎽
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日
⎡
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本
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⍰ 
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⎡
⏌
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␔
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カクテル 
・カシス 
※オレンジ・ウーロン・ソーダ割り 

５００ 
赤ワインとｼﾞﾝｼﾞｬｰｴｰﾙ 

・キ テ ィ    ５００ 
 

赤ワイン 
・アルコベッロ ロッソ  ３８０ 
甘口の微発泡 

・ ラ ン ブ ル ス コ  ４ ８ ０ 

・９丁目の赤   ５８０ 
俺の株式会社特選！！ 

・俺の赤ワイン   ６８０ 

ソムリエワイン  Ａ Ｓ ｋ 

 白ワイン 
・アルコベッロ ビアンコ   ３８０ 

・９丁目の白   ５８０ 
俺の株式会社特選！！ 

・俺の白ワイン  ６８０ 

・ソムリエワインＡＳＫ 
 

ビール 
生ビール！ 

・キリン一番搾り   ５８０ 

ビールとジンジャエール！ 

・シャンディガフ  ５８０ 

 

・よなよなエール   ６８０ 

・ノンアルコールビール ４２０ ソフトドリンク 
・ウーロン茶   

・緑 茶    

・オレンジジュース  

・コカコーラ   

・カルピス   

・ジンジャーエール  

・リアルゴールド   

・桃スカッシュ  

・ぶどうジュース  

・ブラッドオレンジジュース 

各３８０ 

 

シードル 
・ハードシードル    ４８０ 

・ピーチシードル    ５８０ 

・グレープシードル  ５８０ 

ハイボール 
俺 の メ ガ ハ イ ボ ー ル 

680 

・焼酎ハイボール    ３５０ 

・ハイボール       4 8０ 

・ｼ ﾞ ﾝ ｼ ﾞ ｬ ｰ ﾊｲﾎ ﾞ ｰ ﾙ   5 0０ 

・コークハイボール   5 0０ 

リアルゴールドとウィスキー 

・元気ハイボール    5 0 ０ 

・プレミアムハイボール   ６８０

  

 

 

 

※メニューは、税別表記です。 

※ご入店から１時間５０分制とさせていただいてお

ります。 

※ご入店されたお客様皆様から 

お席料として、３００円頂戴します。 

※おひとり様ワンドリンクのご注文をお願いしま

す。 

日 本 酒  
本日の 日本酒 
      ５００～ 
厳選した日本酒です。 

本日のメニューよりお選びください。 

獺祭スパークリング９９９ 

俺のシリーズ限定 一合ボトル！！ 

食前酒におすすめです。 

 

  

なみなみ！！ 

俺の泡 
・スパークリング 白 ６８０ 

・スパークリング ロゼ６８０ 

 

DRINK MENU

 

 

 

俺のソフトドリンク 
・アップルロゼ 

   スパークリング   580 

茶開香（ちゃもんこう） 

前茶 

茎焙じ茶        各 480 

2 種類ペアリングセット  880 

 

なみなみ！！ 

シャンパン 
今月の! 

俺の なみなみ 

シャンパン      
     

ASK 
 

サワー・酎ハイ 
・ウーロンハ イ   ３９０ 

・緑茶ハイ   ３９０ 

・カルピスサワー  ４２０ 

・レモンサワー  ４２０ 

・グレープフルーツサワー   ４２０ 

・リアルゴールドサワー   ４２０ 

・ブラッドオレンジハイ４８０ 

果実酒・焼酎 
・濃 厚 梅 酒    ４８０ 

・み か ん 酒    ５５０ 

・俺の焼酎（麦） 5 8 0 

・晴耕雨読（芋） 5 8 0 


