
至福の小さな前菜 Happy Little Appetizer 

高級食材を贅沢に使用したひと口サイズの前菜です 
ちょっとずつ食べたい！という方におすすめ！
うにとにんじんのムース 
Sea Urchin w/ Carrot mousse

フォアグラのぷっちんプリン 
Foie Gras Pudding

ふきのとうコロッケ 
Wild Vegetables Croquette

オマール海老の爪のフリット 
Fried Lobster Claw 

メープルいちじくバター 
     Maple Fig Butter w/ Baguette

フライドポテト 
アンチョビマヨネーズ or ケチャップ 
     French Fries 
     w/ Anchovy Mayonnaise or Ketchup

濃厚！白レバームース 
     Chicken Lever Mousse

厚切り！田舎風お肉のパテ 
     Pâté de Campagne

ハモンセラーノ 熟成生ハム 
     Dry-cured Spanish ham

定番！お酒のおつまみ One more Foods 

ワインにぴったり！皆様で楽しめるメニューを集めました！

All 380

380

480

580

680

880

★価格はすべて税抜き価格です

田舎風お肉のパテ

メープルいちじくバター

白レバームース



桜風味の桜鯛のタルタル 
     “SAKURA-DAI” Snapper Tartar 
     w/ “SAKURA” Flavor

たっぷり！俺のシーザーサラダ  
     Caesar Salad

ローストビーフ！ フォアグラ！ トリュフ！ 
  贅沢ロッシーニ風サラダ 
     Roast Beef Salad Rossini Style

俺のベーカリーの特製パン 
Bread of “Oreno” 

                                     オリーブオイル / バター       50

冷前菜 APPETIZER 
フレンチはやっぱりここからスタート！ 

見て楽しい！食べて楽しい！ 
技ありメニューばかりです

380

1280

苺！ウド！トマトのミニサラダ 柑橘風味 
     Strawberry, “UDO” vegetable & Tomato Salad 880

780

★価格はすべて税抜き価格です

780

ズワイガニのレムラード 
  空豆のムース 
     Snow Crab Rémoulade w/ Fave Beans Mousse 980

フォアグラのテリーヌ 
  獺祭の酒粕風味 
     Foie Gras Terrine “DASSAI” Sake Flavor 1180



桜海老と芝海老の春野菜アヒージョ 
     Spring Vegetables & Shrimp “Ajillo”

やみつき！ 
  わさびと味わうチーズリゾット 
     Wasabi Cheese Cream Risotto

鴨もも肉のフライドチキン風 
     Fried Duck Confit

桜鯛のリゾット 
  筍のクリームソース 
     “SAKURA-DAI” Snapper Bamboo Shoot Cream Risotto

渡り蟹のトマトクリームリゾット 
  令和ヴァージョン 
     Blue Crab Tomato Cream Risotto

温前菜 APPETIZER 
季節の味覚満載！こだわりの逸品たち

リゾット RISOTTO 
千葉県産城山みのり農場の「なごみ米」を使用 

こだわりのフレンチリゾット！

780

680

680

780

★価格はすべて税抜き価格です

880

780

ホタルイカと新じゃが芋のアンチョビソテー 
     Anchovy Sautéed Firefly Squid & Potato

980

ホワイトアスパラガス！桜海老！ 
  半熟卵の温かいサラダ 
     Warm White Asparagus & “Sakura” Shrimp Salad

880

白魚！アサリ！春キャベツ！ 
  桜風味のスープ仕立て 
     “SHIRAUO” Fish & Clam Soup w/ “SAKURA” Flavor



牛フィレ肉と 
  フォアグラのロッシーニ 
“Rossini” Roast Beef Filed and 
  Sautéed Foie Gras

オマール海老のまるごとロースト 
  マルニエールソース 
Roast Lobster Mariner Sauce

本日のお肉料理  Today’s Meat Dish

本日のお魚料理  Today’s Fish Today’s Style

スプリングラムのロースト 
  グリーンピースと塩レモンのピュレ 
     Roast Spring Lamb W/ Peas & Salty Lemon Puree

マグレ鴨のグリル 
  ルッコラのサラダとフライドポテト 
Duck Steak w/ Argula & French Fries

メインディッシュ MAIN DISH 
ボリュームとコスパ満点！

1380

1980

980

1680

1980

残ったソースに追加で！ 青海苔リゾット 
Extra Risoto    +380

★価格はすべて税抜き価格です

ホロホロ鳥とアスパラガスのパイ包み 
  桜の香りとともに 
     Guinea fowl & Asparagus Pie 1380

幻の黒毛和牛 水迫牛のロースト 
Roast “MIZUSAKO” beef 2580

1780

牛フィレ肉とフォアグラの 
ロッシーニ

オマール海老のロースト 
マルニエールソース



俺の名物 なみなみ
俺の泡 スパークリング 　白/ロゼ
 ほろ酔いの泡     マスカット/ベリー
私の泡 ノンアルコール りんご/ぶどう

 なみなみの白ワイン / なみなみの赤ワイン

ALL 
  780

白ワイン

ソムリエ厳選ワイン

お疲れ様の 白 
チリ　ソーヴィニヨン･ブラン

魅惑の 白 
オーストラリア　セミヨン

500

500
780~

赤ワイン
思い出ふける 赤 
イタリア　サンジョベーゼ

一緒に飲みたい 赤 
オーストラリア　シラーズ

ソムリエ厳選ワイン

500

500
780~

アルコール
生ビール モルツ

ハイボール

柚子レモンサワー

夢の生ビール

プレミアム ウイスキー

サングリア 白/赤

680
880
580

780
680

680

ソフトドリンク
俺のレモネード

私のピーチティー
幸せローズしゅわ 

　  しゅ
わ

しゅわ 

　  しゅ
わ 美アップル

オレンジ, リンゴ
コーラ, ジンジャーエール
烏龍茶,コーヒー,紅茶もあります

480

480
480
480

各480


