
4,500 (税込 4,950)

Special コース料理

ノンアルコール ３種
1,480 (税込 1,628)

ペアリングワイン 3種
2,980 (税込 3,278)

お食事の美味しさを引き立てるワイン

Pairing

スペシャル

ペアリング

アミュゼット ～５種類のお楽しみ～
(和牛寿司・カルパッチョ・鴨の生ハム・オマールの宝石箱・和牛のリエット)

Entrée 前 菜

本日のデザート

Dessert デザート

コーヒー または紅茶

サーモンと北海道産ホタテムースのパートフィロ包み焼き

Poisson 魚 料 理

または ヒラメと魚介のブイヤベース（＋800円）

または オマール海老のロースト 季節野菜添え（＋1,200円）

Ａｕｓｔ産 短角牛フィレ肉のグリル

Viande 肉 料 理

または 和牛の赤ワイン煮込み

または 霜降りＡ５和牛サーロインのポワレ(+1,000円)

または 霜降りA5和牛フィレ肉・フォアグラ・トリュフのロッシーニ仕立て（＋1,500円）

Pairing wine (3 kinds) Spesial Pairing wine (4 kinds)



※記載の価格は税抜表記です。

880 (税込 968)

本日のカルパッチョ
彩野菜と3種のソース
Today‘s Carpacciowith Fresh Vegetables with 3 kinds of Sauce

980 (税込 1,078)

鴨肉の生ハムと白カビ熟成サラミ
Raw Duck Ham and White mold sausage  

780 (税込 858)

Chef’s サラダ
Chef’s Salad 

2,980 (税込 3,278)

贅沢なキャビアプレート
小さなロシア風パンケーキ添え
Caviar Plate with Small Russian Pancakes 

1,380 (税込 1,518)

和牛カルパッチョ
Carpaccio of “WAGYU” beef

680 (税込 748)

パリ！ガリ！フライドポテト
French Fries

100 (税込 110)

銀座の食パン～香～（１カット）
GINZA’s Bread – KAORI - (1cut)

Entrée 前菜

680 (税込 748)

並木の宝石箱
Jewelry Box of “NAMIKI”

980 (税込 1,078)

和牛の牛スジ煮込み
～アラビアータ風～
Stewed Wagyu Beef Tendon 

1,280 (税込 1,408)

鹿児島錦江湾ブリカマのロースト
～プロヴァンス風～
Roasted Yellowtail

480 (税込 528)

エシレバター
(フランス産高級発酵バター)
Échirè Butter

Garlic Rice

680
(税込 748)

銀座の鉄板ガーリックライス

“WAGYU” Beef Sushi (2P)

780
(税込 858)

並木の和牛寿司（2貫）

Pasta of Stewed “WAGYU” Beef  with 
Tomato

1,280
(税込 1,408)

和牛トマト煮込みパスタ

Un autre plate 〆料理

Dessert
デザート

480
(税込 528)

カッサータ
～チョコレートフォンデュ仕立て～
Xassata with Hot Chocolate

480
(税込 528)

銀座の食パンプリン
Pain Pudding

480
(税込 528)

アイスの盛り合わせ
Assorted Ice Cream

680
(税込 748)

俺のハニートースト
Honey Toast



※記載の価格は税抜表記です。

Poisson 魚料理

肉料理Viande

1,280 (税込 1,408)

サーモンとホタテムースのパートフィロ包み焼き
Grilled Patofiro of Salmon and scallop mousse

1,980 (税込 2,178)

ヒラメと魚介のブイヤベース
Bouillabaisse with rockfish and seafood

2,980 (税込 3,278)

オマール海老のロースト
Roasted Lobster 

1,280 (税込 1,408)

俺の和牛ハンバーグ（２００ｇ）
Steak of “WAGYU” Beef Hamburg (200g) 

1,980 (税込 2,178)

Grilled “WAGYU” Beef with 3 kinds of condiments (200g) 

2,480 (税込 2,728)

和牛サーロイン（1００ｇ）

Grilled “WAGYU” sirloin inside Salt crust (200g)

5,980 (税込 6,578)

和牛フィレ（2００ｇ）

“WAGYU” Beef Fillet and Foie gras Rossini style (300g) 

3,480 (税込 3,828)

“WAGYU” Beef T-bone Steak (500g) 

1,980 (税込 2,178)

和牛の赤ワイン煮込み
“WAGYU” Beef Chateaubriand Steak (200g)

料理写真

料理写真

和牛赤身ステーキ（1００ｇ）

並木のロッシーニ（3００ｇ）



フレッシュベリーニ
Fresh Bellini

780
(税込 858)

俺のシャンパン
Champagne (Dry)

1,280
(税込 1,408)

5,999
(税込 6,599)

辛口
DRY

フランス
France

俺の泡
Sparkling Wine

780
(税込 858)

2,480
(税込 2,728)

辛口
DRY

オーストラリア
Australia

私の泡
Champagne (Sweet)

680
(税込 748)

1,980
(税込 2,178)

甘口
SWEET

スペイン
Spain

Sparkling wine

なみなみ！！スパークリングワイン

Wine by the glass

グラスワイン

Wine cocktail

なみなみ！！ワインカクテル

Sake

日本酒

フレッシュミモザ
Fresh Mimosa

780
(税込 858)

ピーチサングリア（白）
Peach Sanglia (White)

780
(税込 858)

アップルスパークリング
Non-Alcohlic Apple sparkling

580
(税込 638)

1,980
(税込 2,178)

フランス
France

オレンジサングリア（赤）
Orange Sanglia (Red)

780
(税込 858)

Drink
ドリンク

※お１人様につき、1ドリンク以上のご注文とテーブルチャージ300円をいただきます。
We have a table charge of 300 yen per person, and you need to order 
at least one drink per person.

俺のシリーズ30人のソムリエが選んだシャンパン！

俺の白・赤
House Wine (White / Red)

680
(税込 748)

2,480
(税込 2,728)

フランスFrance

俺のシリーズ３０人のソムリエが選んだ、
俺のシリーズでしか飲めないハウスワイン！

並木の白・赤
“Naminami”Wine
(Glass full wine) (White / Red)

680
(税込 748)

1,980
(税込 2,178)

イタリア Italy

ワイン大国イタリアのワインを、
俺のシリーズ名物「なみなみ」で！

ノンアルの白・赤
Non-Alcohlic wine (White / Red)

580
(税込 638)

1,980
(税込 2,178)

ノンアルコール

アルコールが苦手な方もお子様も！
お食事とのマリアージュをお楽しみください！

ソムリエセレクション
Sommelier Selection wine
(White / Red)

980~
(税込 1,078~)Ask

ソムリエの気まぐれグラスワイン！

ノンアルコール

俺のSAKE
Sake (Glass full)

780
(税込 858)

日本酒を俺の名物「なみなみ」で！

本日のPREMIUM SAKE 
Premium Sake

999
(税込 1,099)

利き酒師オススメの日本酒をワイングラスで！

Glass Bottle

Glass Bottle

グラスワインは常時２０種以上ご用意！
お好みやご予算に合わせてお選びください！

まずは俺の名物で乾杯!
なみなみの泡！

ワインコース

２，９８０
(税込 3,278)

ノンアルコール 1,480
(税込 1,628)

ソムリエお任せ！



ジンジャーエール
Ginger Ale

オレンジジュース
Orange Juice

グレープフルーツジュース
Grapefruit Juice

黒ウーロン茶
Black Oolong Tea

ペリエ
Perrier

富士ミネラル
Fuji Mineral water

フレーバーソーダ （ライム/ジンジャー/カシス/グレナデン/キウイ）
Flavor Soda（Lime / Ginger / Cassis / Grenadine / Kiwifruit）

フランス産オーガニックシロップ使用！
華やかな香り、鮮やかな色合い、スッキリとした味わいをお楽しみください！

アップルジンジャーティー
Apple Ginger Tea

Drink
ドリンク

シャンディ・ガフ
Shandy Guff

680
(税込 748)

ヒューガルデン・ロゼ
Hoegaarden Rose

880
(税込 968)

俺のハイボール
High Ball

580
(税込 638)

ノンアルコールビール
Non-Alcoholic Beer

580
(税込 638)

キリン一番搾り
Draft Beer

680
(税込 748)

俺のエール
Original Pale Ale

880
(税込 968)

私のフレーバーハイボール（ライム/ジンジャー/カシス/グレナデン/キウイ）
Flavor High Ball（Lime / Ginger / Cassis / Grenadine / Kiwifruit）

580
(税込 638)

丸ごと！俺のレモンサワー
Lemon Sour

凍結カットレモン1個分を氷の代わりに使用した豪快なレモンサワー！ 780
(税込 858)

フルーツ麹サワー（アップル/キウイ/ピーチ/オレンジ）
Fruit Koji Sour（Apple / Kiwifruit / Peach / Orange）

果肉感を残したフルーツとほんのり甘い麹のお酒を使ったオリジナルサワー 780
(税込 858)

ピーチスプリッツァー
Peach Spritcher

キウイモヒート
Kiwifruit Mojito

オレンジカーディナル
Orange Cardinal

※ラストオーダーは退店３０分前、
グループ全員でのご利用を
お願い致します。

Beer / High Ball / Sour

ビール・ハイボール・サワー

Non-Alcoholic Cocktail

フルーツモクテル 各680 (税込 748)

Soft Drink

ソフトドリンク 各480 (税込 528)

Fruits Mocktail


