
前菜 Appetizer

海の幸の
タルタルムース
ウニとキャビアの
コンソメジュレ

前菜Ｎo.1! お1人様1個がおすすめ♪

海の幸のタルタルムース
ウニとキャビアのコンソメジュレ 580

(税込638)Sea urchin & Caviar on top of Seafood tartar Mousse

具だくさんスペシャルサラダ 680
(税込748)Caesar Salad “ORENO” style

780
(税込858)

Prosciutto PARMA, 24 month aged

オリーブのハーブマリネ 380
(税込418)

Marinated olive

自家製ピクルス 480
(税込528)Homemade Pickles

海老とキノコのアヒージョ 680
(税込748)Shrimp & Mushrooms Ajillo

俺イタ人気No.1ピッツァ!!半熟卵が欠かせない!

トリュフとキノコソースの
“ビスマルク” 999

(税込1099)Bismarck (Truffle and Porcini sauce)

ピッツァ＆リゾット… PIZZA＆RISOTTO

トリュフとフォアグラのリゾット
～マルサラワインソース～ 1,280

(税込1,408)
Risotto of Foie gras with Marsala wine sauce

メインディッシュ MAIN

大胆かつ豪快な俺の料理を召し上がれ!!

オマール海老の
まるごと1尾ロースト

～本日のソースで～
1,980
(税込2178)

Roasted Lobster with Today’s special sauce

俺のシリーズ人気No.1メニュー!!

牛フィレ肉とフォアグラの“ロッシーニ”
牛200g フォアグラ100g総重量300g！ 2,480

(税込2838)
Beef Fillet and Foie gras “Rossini Style” with Truffle sauce

デザート DESSERT

自慢のティラミス 480
(税込528)Tiramisu

なめらかショコラムース 380
(税込418)Chocolat Mousse

バスク風チーズケーキ 400
(税込440)baked Cheesecake  

本日のジェラート 380
(税込418)Today's Ice Cream

自慢のティラミス

メインディッシュはご提供までにお時間を頂く場合がございます。
お早めのご注文をオススメいたします。

海老とキノコのアヒージョ

２４ヵ月熟成パルマ産生ハムと
イタリアハムの盛り合わせ

1,280
(税込1,408)

Ｕ.Ｓ.サーロインの
ローストビーフ（２００ｇ）

American  beef roast beef

ウニをのせた
オマール海老のグラタン

Lobster  gratin with Sea urchin

1,980
(税込2178)

とろけるパンナコッタ 380
(税込418)Chocolat Cake

お肉たっぷりこだわりの
ラザーニャ

880
(税込968)

Meat Lasagna

カニ・エビ・ホタテの
シーフードグラタン

880
(税込968)

Seafood Gratin

平日ランチ
アラカルトメニュー
平日ランチ
アラカルトメニュー

オマールエビのグラタン

自家製スモークサーモンのマリネ 680
(税込748)Marinated Smoked salmon and seasonable vegetables


