
250g

定番サイズの250ｇ。
初めてならまずは
こちらをお試し下さい。

俺のフレンチ東京だけの

選べるロッシーニ

400g400g

大満足の400g。
みんなで食べるなら
こちらがオススメ！

煮込んだ黒毛和牛を
ロッシーニに！
肉がとっても柔らか！

黒
毛
和
牛

黒毛和牛を使った、
贅沢ロッシーニ!

和牛煮
込
み

シェフが自信を
持ってご提供する

4種のロッシーニ!!

俺のフレンチ東京 料理長
ニコラ・シュヴロリエ

和牛煮込みと
フォアグラのロッシーニ
（煮込み）        1,980

和牛とフォアグラの
ロッシーニ（和牛）  2,980

牛フィレとフォアグラの
ロッシーニ（250g）

1,980

牛フィレとフォアグラの
ロッシーニ（400g）
2,980



Cold Appetizers
冷前菜

Nibblesおつまみ

シェフ特製カレーと
銀座パンのトースト

フランス産エスカルゴの
サクサクパイ仕立て

定番！雲丹のムースを包んだ
サーモンマリネ（2本）

名物！俺のタルタル
～食材のコントラスト～

厚切り田舎風パテお魚のエスカベッシュ

キノコとベーコンのキッシュ やみつき！ポテサラ

厚切り田舎風パテ

お魚のエスカベッシュ

キノコとベーコンのキッシュ

やみつき！ポテサラ

自家製ピクルス

オリーブ盛り合わせ

こだわり! フライドポテト

580

580

480

480

380

380

380

Hot Appetizers
温前菜

シェフ特製カレーと銀座パンのトースト

フランス産エスカルゴのサクサクパイ仕立て

フォアグラのソテー塩キャラメルソース
～ニコラシェフのSP～

580

780

1,280

名物！俺のタルタル～食材のコントラスト～

定番！雲丹のムースを包んだサーモンマリネ（2本）

モリモリ！グリーンサラダ～シーザードレッシング～

本日のプチサラダ～こだわりの逸品と共に～

生ハム～セミドライのイチジクと共に～

鮮魚のカルパッチョ～その日のスタイル～

980

580

780

780

780

780

（1本追加  ＋290）



トリュフと
パルミジャーノの
贅沢リゾット
980

Repas
お食事

Meat Dishes肉料理

仔羊の豪快揚げ
～ロゼ色に揚げます～

1,880

本日の肉料理
～スタッフにお尋ねください～

ASK

4種類の“ロッシーニ”を選べるのは「俺のフレンチ東京」だけ!!

ロッシーニ

和
牛
の ロッシーニ

和牛煮込みの

400g

250g

シェフが自信を持って
ご提供する

フォアグラ

トリュフスライス

2種のこだわりパン

500

500

380
Topping menuお好みの料理にトッピング

牛フィレとフォアグラのロッシーニ（250g）

牛フィレとフォアグラのロッシーニ（400g）

和牛とフォアグラのロッシーニ（和牛）

和牛煮込みとフォアグラのロッシーニ（煮込み）

1,980

2,980

2,980

1,980

ASK

本日の日替わり魚介料理
～スタッフにお尋ねください～

魚料理Seafood 
      Dishes

2,480

オマール海老
一尾丸ごとロースト

～パスタ添え～

フレンチトリュフそば
980

フレンチトリュフそば

トリュフとパルミジャーノの
贅沢リゾット



コーヒー

カフェインレスコーヒー

エスプレッソ

紅茶

ハーブティー

380

380

380

380

380

デザートワイン

ポートワイン

コニャック

カルヴァドス

マール・ド・ブルゴーニュ

500

500

500

500

780

超人気! クレームブリュレ 
バニラ添え

フォンダンショコラ

季節のタルトの再構築

季節のアイスと
シャーベットの盛り合わせ

580

580

580

  
580

Dessert
デザート

Apresmanger
食後

超人気!
クレームブリュレ 
バニラ添え

季節のアイスと
シャーベットの盛り合わせ

季節のタルトの再構築

フォンダンショコラ

店内で販売中
※スタッフまでお声がけください。

1本（2斤）  1,000円（税込）
銀座の食パン～香～

かおり

モンドセレクション2019、2020
2年連続金賞受賞
パン・オブ・ザ・イヤー2017 食パン部門 金賞受賞
SARAH JAPAN MENU AWARD 2018下半期 関東食パン部門

俺のアプリ
ダウンロード
はこちら

スタンプを集めて
クーポンがもらえる!
ダウンロード＆初回登録

クーポンもあります！

◆ お料理、お飲み物の価格はすべて『税別表記』です。
◆ お1人様につきお通し代300円、テーブルチャージ300円を頂戴いたします。
　（平日ランチタイムは、テーブルチャージ300円のみ頂戴いたします）
◆ アレルギーをお持ちの方はお気軽にスタッフにお申し付け下さいませ。
◆ お席での『テーブル会計』にご協力下さいませ。
◆ 一部のお料理は、写真と若干異なる場合がございます。予めご了承願います。

俺のフレンチTOKYOからのご案内


