
¥1580自家製オードブル３種A
(生ハム、パテドカンパーニュ、オリーブ)

俺のボトルワイン
(赤、白、ロゼ泡、マスカット泡) ¥1500ご一緒に

いかがですか?

Bottle wine

俺のフレンチ博多

～テイクアウト～

❝オードブル❞

◆お料理、お飲み物の価格はすべて『税込表記』です。

◆ピークタイム、土日祝日等、混み合う時間帯は調理時間が通常よりかかる場合がございます。

◆お料理は本日中にお召し上がりください。

◆テイクアウトアプリmenuからもご注文いただけます。
◆デリバリーも承っております。UberEatsよりご確認ください。

ランチ11:30～14:00 ディナー17:00～20:45 TEL092-260-1464

俺のフレンチ博多
からのご案内

俺のシャンパン
¥6000ご一緒に

いかがですか? Bottle champagne

オードブル3種「A」

生ハム
¥480仏、バイヨンヌ産 生ハム

¥480シャルキュトリー（ハム盛り合わせ）

¥680自家製パテ・ド・カンパーニュ

¥580本日鮮魚のカルパッチョ

¥680自家製スモークサーモン

¥380フロマージュ（チーズ）2種

¥480オリーブ、ドライトマトマリネ

¥480自家燻製ナッツ

¥1280自家製オードブル３種B
(生ハム、オリーブ、自家燻製ナッツ)

¥1780自家製オードブル３種C
(サーモン、パテドカンパーニュ、自家燻製ナッツ)

オードブル3種「C」

オードブル3種「B」

自家燻製ナッツ

オリーブ

カルパッチョ

パテ・ド・カンパーニュ

シャルキュトリー

チーズ2種

スモークサーモン



俺のボトルワイン
(赤、白、ロゼ泡、マスカット泡) ¥1500ご一緒に

いかがですか?

Bottle wine

俺のフレンチ博多

～テイクアウト～

❝温かいお料理 ❞

◆お料理、お飲み物の価格はすべて『税込表記』です。

◆ピークタイム、土日祝日等、混み合う時間帯は調理時間が通常よりかかる場合がございます。

◆お料理は本日中にお召し上がりください。

◆テイクアウトアプリmenuからもご注文いただけます。
◆デリバリーも承っております。UberEatsよりご確認ください。

ランチ11:30～14:00 ディナー17:00～20:45 TEL092-260-1464

俺のフレンチ博多
からのご案内

マルゲリータ
※トマト、モッツァレラ、バジル

¥780

クアトロフォルマッジ
※4種類のチーズ

¥880

ハーフ＆ハーフ
(マルゲリータ&クアトロフォルマッジ) ¥1080

俺のシャンパン
¥6000ご一緒に

いかがですか? Bottle champagne

+ハチミツ ¥100

+ハチミツ ¥100+honey

+honey

マルゲリータ

じっくりと旨味を引き出した

鴨のコンフィ
¥1180

自家製！鴨のコンフィ

¥580
ポテトフライ自家製アンチョビマヨネーズ

¥880牛すじとトリッパトマト煮込み

¥1180ワタリガニのトマトクリームペンネ

ワタリガニ
トマトクリームペンネ

フライドポテト
自家製アンチョビマヨネーズ

牛すじとトリッパ
トマトソース煮込み



¥1180俺のステーキ弁当

季節のフルーツ。
スムージーパフェ仕立て
（写真はイメージです）

俺のボトルワイン
(赤、白、ロゼ泡、マスカット泡) ¥1500ご一緒に

いかがですか?

Bottle wine

季節のフルーツ、
スムージーパフェ仕立て

俺のフレンチ博多

～テイクアウト～

❝メイン❞

◆お料理、お飲み物の価格はすべて『税込表記』です。

◆ピークタイム、土日祝日等、混み合う時間帯は調理時間が通常よりかかる場合がございます。

◆お料理は本日中にお召し上がりください。

◆テイクアウトアプリmenuからもご注文いただけます。
◆デリバリーも承っております。UberEatsよりご確認ください。

ランチ11:30～14:00 ディナー17:00～20:45 TEL092-260-1464

俺のフレンチ博多
からのご案内

+ライス大盛 ¥50

俺のシャンパン
¥6000ご一緒に

いかがですか? Bottle champagne

俺のステーキ弁当

¥735

最高ランク『ベジョータ』使用

イベリコ豚のコンフィ ¥1780

¥1980
牛フィレ肉のステーキ
トリュフとマディラ酒の贅沢ソース

¥1680オマール海老の濃厚グラタン

❝デザート❞

自家製、桃のコンポート
※そのままでも、
ヨーグルトやゼリーとご一緒でも、
お好みでどうぞ！

¥580


