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子
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ぎ
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で
ん
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の
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京
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き
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火
焼
き
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鶏
塩
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火
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酒
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じ
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が
　
ん
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揚
　
げ

☆
　
く
る
ま
麩

一
五
八
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品
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こ
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に
ゃ
く

※
全
席
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代
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0
0
円
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席
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0
0
円
を
頂
い
て
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ま
す

の
ど
黒
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焼
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お
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さ
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老
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☆
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☆
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菜
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俺
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子
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☆
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〇
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〇

☆

松
茸
と
車
海
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の
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羅

一
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八
〇

天
然
ク
エ
と
松
茸
の
お
で
ん

☆

レ
バ
ー
フ
ラ
イ
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八
〇

白
海
老
唐
揚
げ

五
八
〇

お
で
ん
だ
し
の

　
　
　
だ
し
巻
玉
子

六
八
〇

ず
わ
い
蟹
グ
ラ
タ
ン一

二
八
〇

☆

自
慢
の
「
だ
し
」
を
味
わ
う

お
で
ん
だ
し
の
茶
碗
蒸
し

三
〇
〇

☆
松茸料理


