
"原価出し"俺のシャンパン   1380

俺の泡 "白 " （辛口スパークリング） 780

俺の泡 "ロゼ" （中辛スパークリング） 780

俺の泡 "赤 " （中甘・微発泡） 780

"Special" Champagne by the Glass

Sparkling Wine-White (Dry) by the Glass

Sparkling Wine-Rosé (Half Dry) by the Glass

Sparkling Wine-Red (Sweet) by the Glass

オレンジ＆ローズ 680

ダージリン＆レモン 680

グァバ＆ラズベリー 680

本日の "泡"カクテル 680

Orange Juice & Rose Syrup

Darjeeling Tea & Lemon Syrup

Guava Juice & Raspberry Syrup

Daily Special Sparkling Cocktail

ナミナミの "白 " ワイン 680

ナミナミの "赤 " ワイン 680

ナミナミの "甘口 " （白・微発泡） 680

White Wine by the Glass

Red Wine by the Glass

White (Sweet) Wine by the Glass

私の泡 『りんご』 680

私の泡 『ぶどう』 680
Sparkling Apple Juice

Sparkling Grape Juice

フ レ ン チ の 乾 杯 は コ レ ！

ワ イ ン も や っ ぱ り " な み な み " で

"ほ ろ 酔 い" の 泡 カ ク テ ル

ソ フ ト ド リ ン ク 人 気 No. 1

限定特価

※価格は税別表記です

Oreno French Tokyo
俺のフレンチTOKYO
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"Nami-Nam
i" = Filled To The Brim

 "Oreno French" Special Drink Item
!

ま
ず
は
ド
リ
ンクのご注文から

お伺
い
致
し
ま
す
！

『俺のアプリ』初回登録につき1杯！

俺のアプリ

俺のアプリが機能を大幅に充実させてリニューアル !

"なみなみスパークリング"を
その場でプレゼント！！

ダ
ウ
ン
ロ
ー
ド▼

来店スタンプ機能や
特典・情報等が充実

俺の泡（白・ロゼ・赤）

私の泡（りんご・ぶどう）

上記以外のドリンクはコチラから！ワインやビール、ソフトドリンクも多数ございます！ご注文はお飲物から！



俺 の フ レ ン チ T O K Y O の 特 に 人 気 の 高 い お 料 理

名物！"俺の"タルタル ～冷前菜人気No.1～ 980

定番！ウニのムースを乗せたスモークサーモン 680

パンで食べる!シェフ特製 "牛煮込み"カレー 580

トリュフとパルミジャーノの贅沢リゾット 980

2種のこだわりパン  ※4カット（2種×2ケ）  380

エシレバター ～フランス産高級"発酵"バター（有塩）～ 500

“Oreno” Tartare

Smoked salmon with Sea urchin Mousse

Beef Curry with Bread [Oreno Bakery]

Premium Truffle Risotto & Parmigiano-Reggiano

Bread  & Baguette From Oreno Bakery

Esile butter “French highgrade fermented butter (salted)”

"Appetizers"

牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニ250g 1980
 【数量限定】特大サイズ400g 2980

オマール海老の一尾丸ごと! ロースト 2480

Tournedos Rossini with Truffle Madeira Sauce

Roasted Homard Lobster

"Meat" & "Fish"

（＋半身追加1200）

超人気！クレームブリュレ バニラ添え 580

季節のタルト 680

アイス・シャーベット2種盛り 480

“Oreno” Crème Brûlée with Vanilla Icecream 

Seasonal Tart

Assorted Ice Cream & Sherbet

"Dessert"

※価格は税別表記です

Oreno French Tokyo
俺のフレンチTOKYO
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ご注文はお飲み物からお伺いしております。   上記以外のお料理も多数揃えております、コチラからご覧下さい



Cold Appetizers
冷前菜

Nibblesおつまみ

シェフ特製カレーと
銀座パンのトースト

定番！ウニのムースを
乗せたスモークサーモン

名物！俺のタルタル
～食材のコントラスト～

厚切り田舎風パテお魚のエスカベッシュ

キノコとベーコンのキッシュ やみつき！ポテサラ

厚切り田舎風パテ

お魚のエスカベッシュ

キノコとベーコンのキッシュ

やみつき！ポテサラ

自家製ピクルス

オリーブ盛り合わせ

俺の定番!アンチョビフライドポテト

580

580

480

480

380

380

380

Hot Appetizers
温前菜

シェフ特製カレーと銀座パンのトースト

フォアグラのソテー塩キャラメルソース
～ニコラシェフのSP～

本日の暖かい温前菜

580

1,280

ASK

名物！俺のタルタル～食材のコントラスト～

定番！ウニのムースを乗せたスモークサーモン

モリモリ！グリーンサラダ～シーザードレッシング～

生ハム～セミドライのイチジクと共に～

鮮魚のカルパッチョ～その日のスタイル～

丸ごと瓶だし贅沢キャビア

980

680

780

780

780

4,300



トリュフとパルミジャーノの贅沢リゾット 980

Riso�o
リゾット

フォアグラ

トリュフ

2種のこだわりパン

500

500

380
Topping menuお好みの料理にトッピング

魚料理Seafood
2,480オマール海老一尾丸ごとロースト

ASK本日の日替わり魚介料理
※スタッフにお尋ねください

トリュフとパルミジャーノチーズをたっぷりと使用しました!

銘柄豚のステーキ 1,680

鴨胸肉のロースト 〜その日スタイル〜 1,880

本日の肉料理
～スタッフにお尋ねください～

ASK

牛フィレとフォアグラのロッシーニ（250g）

牛フィレとフォアグラのロッシーニ（400g）

1,980

2,980

Meatシェフが自信を持って
ご提供する

「俺のフレンチ」と言えば…

※写真はトリュフトッピングを
　　追加しています。

牛フィレとフォアグラの
ロッシーニ

オマール海老
一尾丸ごとロースト

トリュフとパルミジャーノの
贅沢リゾット

選べる2サイズをご用意しています。

肉料理



コーヒー

カフェインレスコーヒー

エスプレッソ

紅茶

ハーブティー

380

380

380

380

380

デザートワイン

ポートワイン

コニャック

カルヴァドス

マール・ド・ブルゴーニュ

500

500

500

500

780

超人気! クレームブリュレ 
バニラ添え

フォンダンショコラ

季節のタルト

季節のアイスと
シャーベットの盛り合わせ

580

580

680

  
580

Dessert
デザート

Apresmanger
食後

超人気!
クレームブリュレ 
バニラ添え

季節のアイスと
シャーベットの盛り合わせ

季節のタルト

フォンダンショコラ

店内で販売中
※スタッフまでお声がけください。

1本（2斤）  1,000円（税込）
銀座の食パン～香～

かおり

モンドセレクション2019、2020
2年連続金賞受賞
パン・オブ・ザ・イヤー2017 食パン部門 金賞受賞
SARAH JAPAN MENU AWARD 2018下半期 関東食パン部門

俺のアプリ
ダウンロード
はこちら

スタンプを集めて
クーポンがもらえる!
ダウンロード＆初回登録

クーポンもあります！

◆ お料理、お飲み物の価格はすべて『税別表記』です。
◆ お1人様につきお通し代300円、テーブルチャージ300円を頂戴いたします。
　（平日ランチタイムは、テーブルチャージ300円のみ頂戴いたします）
◆ アレルギーをお持ちの方はお気軽にスタッフにお申し付け下さいませ。
◆ お席での『テーブル会計』にご協力下さいませ。
◆ 一部のお料理は、写真と若干異なる場合がございます。予めご了承願います。

俺のフレンチTOKYOからのご案内



"Nam i - N am i " ( F i l l e d  T o  T h e  B r i m ) S p e c i a l  D r i n k"Nam i - N am i " ( F i l l e d  T o  T h e  B r i m ) S p e c i a l  D r i n k

私の泡【りんご 】 ¥680
Sparkling Apple Juice

ノンアルコールも"シュワシュワ"&"なみなみ"が人気！
" N a m i - N a m i " ( A l c o h o l - F r e e ) S p a r k l i n g  D r i n k

ノンアルコールも"シュワシュワ"&"なみなみ"が人気！
" N a m i - N a m i " ( A l c o h o l - F r e e ) S p a r k l i n g  D r i n k

私の泡【ぶどう】

Sparkling Grape Juice
¥680

ソフトドリンク
S o f t D r i n k

ソフトドリンク
S o f t D r i n k

コーヒー・お茶・食後酒はデザートページ（前頁）にございます

俺のレモネード ¥480
"Oreno" Lemonade

ピンクレモネード（バラ） ¥500
Rose Lemonade

旬感！スパークリング 〜選んで楽しい7種類〜

"Fruits Soda"[ Raspberry / OrangeBlue / BlueBerry / GreenApple /Rose / Lychee / Tomato ]
各 ¥480木苺/ オレンジブルー/ ブルーベリー/ グリーンアップル/ バラ/ ライチ/ トマト

コーラ / ウーロン茶 / オレンジ / ジンジャーエール【甘口】/【辛口】

Coke / Oolong Tea / Orange Juice / Ginger Ale [ Sweet / Dry ]
各 ¥480

ミネラルウォーター
Mineral Water / Sparkling Water

各 ¥480【富士ミネラル】/【スパークリング富士】

日本初上陸！フランス産『オーガニックシロップ』をソーダで割った安心・美味しい『泡ドリンク』です。

俺のシャンパン ¥1380
“ORENO” select Champagne by the Glass

俺の泡 各 ¥780
Sparkling Wine by the Glass  [ White (Dry) / Rosé (Half Dry) / Red (Sweet) ]

3色のスパークリングワイン♪お好みの "味" で選ぶも良し！気分に合わせて "色" で選んでもGood♪3色のスパークリングワイン♪お好みの "味" で選ぶも良し！気分に合わせて "色" で選んでもGood♪

グァバ＆ラズベリー

¥680

Guava Juice & Raspberry Syrup

『仏産オーガニックシロップ』＋『100%ジュース』に『スパークリング』を "なみなみ" 注ぐ『泡カクテル』

"なみなみ"ほろ酔いスパークリング・カクテル
" N a m i - N a m i " S p a r k l i n g C o c k t a i l

"なみなみ"ほろ酔いスパークリング・カクテル
" N a m i - N a m i " S p a r k l i n g C o c k t a i l

ダージリン＆レモン ¥680
Darjeeling Tea & Lemon Syrup

オレンジ＆ローズ

¥680
Orange Juice & Rose Syrup

本日の"泡"カクテル ¥680
Daily Special Sparkling Cocktail

ナミナミのグラスワイン

"なみなみ"グラスワイン
" N a m i - N a m i " W i n e b y  t h e  G l a s s

"なみなみ"グラスワイン
" N a m i - N a m i " W i n e b y  t h e  G l a s s

各¥680

【白】辛口 /【ロゼ】中辛 /【赤】中甘

俺のフレンチの乾杯は名物"なみなみ"スパークリングで!
" N a m i - N a m i " S p a r k l i n g W i n e

俺のフレンチの乾杯は名物"なみなみ"スパークリングで!
" N a m i - N a m i " S p a r k l i n g W i n e

【白】/【赤】/【甘口】

"Nami-Nami" Wine by the Glass   [ White / Red / Sweet ]

（微発泡）

充実のノンアルドリンク
O t h e r  S o f t D r i n k

充実のノンアルドリンク
O t h e r  S o f t D r i n k

まずはコチラ!まずはコチラ! 大人気 "なみなみ"ドリンク大人気 "なみなみ"ドリンク

▶

▶

▶



俺の"白"

オーストラリアの"白"
（セミヨン）『スッキリ』

¥680

俺の"コスパ"ワイン
W i n e  b y  t h e  G l a s s

俺の"コスパ"ワイン
W i n e  b y  t h e  G l a s s

俺の"赤"
¥680

¥600 オーストラリアの"赤"
¥600

ボルドーの"白"

Bordeaux White（Sauvignon Blanc）
¥780 ボルドーの"赤"

¥780

ブルゴーニュの"白"

Bourgogne White （Chardonnay）
¥780 ブルゴーニュの"赤"

¥780

贅沢ワインの"白"

Today’s "Special" White Wine by the Glass
¥980〜ソムリエ厳選のワインをお楽しみ下さい

グラス150mlグラス150ml

【ORENO】White Wine（Chardonnay）
デキャンタ《Decanter 》 ¥1900

【ORENO】Red Wine（Cabernet, Syrah）
デキャンタ《Decanter 》 ¥1900

Australia White（Sémillon）
¥1700

Australia Red（Shirāz）
¥1700

俺のサングリア "白" ¥580
White Sangria

カクテル
C o c k t a i l

カクテル
C o c k t a i l

俺のサングリア "赤" ¥580
Red Sangria

キール

Kir（White Wine + Cassis）
¥580

French Sour（Gin + OrganicLemon + Soda）
¥580

セレブ・デ・トマト（ウォッカ＋オーガニックトマト＋トニック）

Celeb de Tomato（Vodka + OrganicTomato + TonicWater）
¥580

カシス
Crème de Cassis [ +Soda / +Orange Juice / +Oolong Tea ]

各 ¥580【ソーダ】/【オレンジ】/【ウーロン茶】

フレンチ・サワー

◆ お一人様当たりアミューズ代¥300＋テーブルチャージ¥300（平日ランチ除く）を頂戴しております。
◆ １ドリンク制です。お一人様につきお飲物１杯以上のご注文をお願いしております。
◆ お席は２時間制です。お待ちのお客様の為にもご協力お願いいたします。

"俺の"からのご案内

Information ◆{ Cover Charge  ¥600 / Guest }   ◆{ Service fee ¥0 }   ◆{ At Least 1 Drink Order / Guest }   
◆{ 2 Hour Limit }

生ビール（サッポロ黒ラベル） ¥680
Draft Beer（Sapporo Black Label）

ビール＆ハイボール
B e e r  &  H i g h b a l l

ビール＆ハイボール
B e e r  &  H i g h b a l l

シャンディガフ（ビール＋ジンジャーエール） ¥580
Shandy Gaff

ノンアルコールビール

Alcohol-Free Beer（Sapporo Premium Free）
¥480

ハイボール【スコッチ】（デュワーズ） ¥580
Scotch Highball（Dewar’s）

ハイボール【ジャパニーズ】（甲州） ¥580
Japanese Highball（Koshu）

We Have A Bottle Wine List, Please Ask !We Have A Bottle Wine List, Please Ask !

贅沢ワインの"赤"
¥980〜 お得なワインを日替わりでご提供！

Today’s "Special" Red Wine by the Glass

お得で種類も豊富な"ボトルワイン"のリストも別途ご用意しておりますお得で種類も豊富な"ボトルワイン"のリストも別途ご用意しております

デキャンタ《Decanter》 デキャンタ《Decanter 》

グラス

グラス

グラス

グラス

（サッポロ プレミアムフリー）

（ジン＋オーガニックレモン＋ソーダ）（ジン＋オーガニックレモン＋ソーダ）

500ml

500ml

（シャルドネ）『トロピカル』 （カベルネ・シラー）『芳醇な深み』

500ml

500ml
（シラーズ）『スパイシー』

（カベルネ主体）『しっかり』

（ピノ・ノワール）『フルーティ』

（ソーヴィニヨン・ブラン）『爽やか』

（シャルドネ）『エレガント』

Bordeaux Red（Cabernet）

Bourgogne Red（Pinot Noir）




