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漬
け

牛
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み

か
つ
お
酒
盗

大
根
柚
香
漬
け

四
八
〇

四
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〇

五
八
〇

一
六
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〇

一
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八
〇

五
八
〇

四
八
〇

四
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じ
ゃ
が
芋

☆
　
高
原
レ
タ
ス

　
　
が
　
ん
　
も

　
　
厚
　
揚
　
げ

の
ど
黒

一
六
八
〇

焼
き
茄
子

お
で
ん
　
俺
の
だ
し

旬
の
逸
品

か
ん
ぱ
ち

☆

ず
わ
い
蟹
グ
ラ
タ
ン

☆

九
八
〇

牡
蠣
と
白
子
お
で
ん

牡
蠣
と
白
子
の
玉
素
焼
き

シ
ル
ク
ス
イ
ー
ト
の
天
麩
羅

海
老
芋
の
唐
揚
げ

茨
城
県
産

四
八
〇

　
　
し
ら
た
き

☆
　
く
る
ま
麩

お
　
で
　
ん

☆
　
銀
　
　
　
杏

　
　
秋
鮭
椎
茸
天

　
　
な
　
　
　
す

　
　
春
　
　
　
菊

　
　
こ
ん
に
ゃ
く

　
　
ね
ぎ
浅
蜊

（
二
九
〇
円
）

 
　
揚
　
げ
　
餅

☆
…
本
日
の
お
す
す
め

 
　
ロ
ー
ル
キ
ャ
ベ
ツ

(

四
九
〇
円

)

(

三
九
〇
円

)
☆
　
海
　
老
　
芋

☆
　
あ
ら
れ
甘
鯛

鶏
塩
炭
火
焼

七
八
〇

き
ん
き
焼
き

一
二
八
〇

☆
　
大
　
　
　
根

☆
　
は
ま
ぐ
り
２
個

☆
　
玉
　
　
　
子

刺
　
　
身

　
　
ご
ぼ
う
天

　
　
は
ん
ぺ
ん

（
一
九
〇
円
）

稲
庭
う
ど
ん

(

温

)

☆
　
つ
　
く
　
ね

　
　
車
　
海
　
老

　
　
つ
　
み
　
れ

☆
　
湯
　
　
　
葉

(

五
九
〇
円

)

逸
　
　
品

生
雲
丹
添
え

☆

一
五
八
〇

白
子
の
天
麩
羅

九
八
〇

四
八
〇

☆☆

四
八
〇

俺
の
だ
し
名
物
‼

☆

一
九
八
〇

レ
バ
ー
フ
ラ
イ

三
八
〇

牡
蠣
の
和
風
マ
リ
ネ

小
鍋
仕
立
て

四
八
〇

揚
げ
銀
杏

食
　
　
事

北
海
道
産
最
上
級

白
子
茶
碗
蒸
し

白
海
老
唐
揚
げ

お
で
ん
だ
し
の
茶
碗
蒸
し

お
で
ん
だ
し
茶
漬
け

五
八
〇

☆
国
産
う
な
ぎ
の
一
夜
干
し

☆
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で
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全
品
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で
き

　
ま
す
。
お
で
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も
お
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い
。

※
お
料
理
は
基
本
2
人
前
仕
立
て

※
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代
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0
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料
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0
0
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頂
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☆
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☆
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☆
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ー
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