
L-bone steak (500g) set
Lボーンステーキ（500g）セット 4,500円007

Today's Special Lunch Set
【数量限定】本日のスペシャルランチ 2,200円008

俺のフレンチ
名物料理が
復活!!

各 500円

※表⽰価格はすべて [ 税込 / サービス料込 ] です。

GRAND MAISON

平日ランチ限定セットメニュー

Seasonal soup
季節のスープ
· · · · · · · · · · +500円

追加メニューOPTIONAL MENU

Luxury Foie gras topping
お好きなお料理に贅沢フォアグラトッピング
· · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · +1,000円

Homemade Truffle Butter
自家製トリュフ・バター
· · · · · · · · · · · · + 500円

全てのセットに『おかわり自由なパン』と『サラダ』付き
LUNCH SET MENU

・スパークリングワイン ~海香る泡~

・白ワイン ~トロピカルな白~

・赤ワイン ~豊かな果実味 &スパイシー~

・生ビール
［ KIRIN 一番絞り・プレミアム ］

・ジャパニーズ ·ハイボール
・サングリア

・俺のレモネード
・コカコーラ
・ジンジャーエール
・マンゴージュース
・グアバジュース
・私のアイスピーチティー
・コーヒー（HOT/ICE）
・紅茶（HOT/ICE）
・烏龍茶
・オーガニックハーブティー

期間限定価格  780円

平日ランチ限定ドリンク
SPECIAL LUNCH DRINK

SPECIAL LUNCHSPECIAL LUNCHSPECIAL LUNCHSPECIAL LUNCHSPECIAL LUNCHSPECIAL LUNCHSPECIAL LUNCH

Poiret of beef fillet with sauce Périgueux
『牛フィレ肉』の厚切りポワレ ～トリュフソース～

2,500円
002

Homard lobster roast with pasta, today's sauce
【数量限定】『活オマール海老』のロースト 
　　　　　　　　　　　　～パスタ添え～ 2,800円

003

Hamburg steak
『ORENO』ハンバーグ 2,000円004

Today’s special fish plate
本日の『鮮魚』料理 2,000円005

Seasonal soup and large size salad
『グラン』サラダと季節のスープ 1,500円006

※写真はイメージです

・アミューズ
・サラダ
・パン
★牛フィレ肉のポワレ
・デザート
・食後のお飲み物

セット内容

アルコール
ALCOHOL

充実のソフトドリンク
SOFT DRINKS

お得な

『ひるシャ
ン!』

ランチ特価   1,280円

『俺のシャンパン』 
名物！
なみなみシャンパーニュ

3,800円

Beef fillet course with sparkling wine

【平日ランチ限定】
乾杯スパークリング付き
ご褒美ランチ

SPECIAL SET

"Rossini" 
Poiret of beef fillet and foie gras with sauce Perigueux
『牛フィレ肉とフォアグラ』の
ロッシーニ　3,500円

"Rossini" 
Poiret of beef fillet and foie gras with sauce Perigueux
『牛フィレ肉とフォアグラ』の
ロッシーニ　3,500円

001

Today's Dessert & Cafe
本日のデザート&カフェ· · · · · · 800円デザート

DESSERTS

★メインを+1,200円で下記に変更できます
『牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニ』

フォアグラ追加（+1,000円）でロッシーニ風ハンバーグに！

迫力満点のビッグサイズ！たっぷりお肉を食べたいならコレ！

更にご褒美感を
プラスするなら！



[ コース・オレノ ]

＊

[ コース・グランメゾン ]

＊

[ コース・オーケストラ ] 

＊

コースメニュー

※表⽰価格はすべて [ 税込 ] です。   ※ディナータイム (16 時以降 ) は別途サービス料 10% を頂戴しております。

Seafood and Consommé jelly of homard lobster

easonal plate

Today’s special fish plate

"Rossini" Poiret of beef fillet
and foie gras with sauce Perigueux

Today’s special meat plate

Today’s dessert

Specialty flambe dessert

Café

7,800 12,000

Seafood, Caviar and Consommé jelly of 
homard lobster

Seasonal plate

Medium cooked Maguro, Grand Maison style

Special homard lobster plate

“Premium Rossini” Poiret of Japanese beef fillet
and foie gras with caviar with truffle sauce

Specialty flambe dessert

Café

10,000

Seafood, Caviar and Consommé jelly of 
homard lobster

Seasonal plate

A plate of lobster, abalone and seafood

“Premium Rossini” Poiret of Japanese beef fillet
and foie gras with caviar with truffle sauce

Specialty flambe dessert

Café


