
午 後 の 優 雅 な ヒ ト ト キ

AfternoonTea

D r i n k

F o o d

Selection of Tea

~寛ぎの紅茶セレクション~


❖ SDGsオーガニック・セイロン 
《ハーリントン茶園／スリランカ》 

❖ ダージリン・セカンドフラッシュ ～紅茶の女王～  
❖ アールグレイ ～薫るベルガモット～ 
❖ アッサムCTC（Crush, Tear and Curl＝製茶方法） 

～インド三大紅茶の一つ～　 
❖ 旬の季節限定フレーバーティー 

《フレンチマスカット》　 
❖ ノン・カフェインティー：M♡RINGA（モリンガ）  

Herbal Tea

~心も安らぐハーブティー~


❖ オリジナル"フレッシュ"ハーブティー 
《ミント、シナモン、アニス、ローズペッパー》 

❖ "ヒーリング" ブレンド 
《カモミール、レモングラス、スペアミント》 

❖ "華やか" ブレンド《ローズヒップ＆ハイビスカス》 
❖ "ファンタスティック" ブレンド 

《バタフライピー＆フレッシュレモン》 

Coffee

~こだわりのコーヒー~


❖ ブレンド or エスプレッソ 
Nespresso×RIEDELの特注グラスでお楽しみ頂けます

First Course

~Savories & Sandwiches~

❖ "ロッシーニ風" オープンサンド 
❖ キャビアとオマールジュレの"ラグジュアリー"カクテル 
❖ "トリュフ香る" サンドイッチ（俺のベーカリーの"香"使用）

❖ マドレーヌ 
❖ チョコとヘーゼルナッツのプティガトー 
❖ イチゴのレアチーズケーキ 
❖ チェリーのムース

❖アールグレイのマカロン 
❖ シャインマスカットとヨーグルトムースのミニタルト 
❖ シャインマスカットと白ワインのジュレ 
❖ 季節のスープ ～シャインマスカット風味～

Scone with Jam & Cream

❖ "イングリッシュ" スコーン 
自家製コンフィチュール＆クローテッドクリーム

Second Course

~Baked Goods & Mousse~

Third Course

~Sweets & Soup~

Cold Drink

アイスコーヒー／アイスピーチティー／アイスアールグレイ 
ウーロン茶／レモネード／コーラ／ジンジャーエール 
オレンジ／マンゴー／グアバ／グレープフルーツ


