
※記載の価格は税込表記です。  ※お料理とは別に席料(お通し代)として350円（税込）を頂戴しております。 ※お料理の写真は実際の仕立てと異なる場合がございます。

肉
質
に
こ
だ
わ
り
厳
選
し
た

や
き
と
り
を
毎
日
、一
本
一
本
仕
込
み
ま
す
。

安
い
だ
け
じ
ゃ
な
い
、

美
味
し
さ
を
つ
き
つ
め
ま
す
。

こ
れ
は
外
せ
な
い
!

おまかせ串5本盛り 690
Assortment of 5 Omakase Skewers / 5个烤串的組合

山芋の和風ムース
キャビアとワサビを添えて

680Japanese-style Mountain Yam mousse 
with caviar and wasabi / 
日式山药慕斯配鱼子酱和芥末

国産和牛の
ローストビーフ 2,980
Roasted Japanese wagyu beef / 国产和牛烤牛肉

大判トロトロ豚角煮
馬鈴薯餡 1,280
Large tender pork cubes 
with Potato paste mixed in dashi soup / 
大块嫩猪肉 配土豆酱

桜海老と国産筍の
せいろご飯 1,280
Sakura shrimp and domestic bamboo shoots 
Steamer rice / 樱花虾和国产竹笋蒸锅饭

厳選3種串
(手ごね生つくね、山形豚のバラ串、赤鶏のねぎま串)

1,280
Specially selected 3 kinds of skewers / 3种严选串烧组合

厚切りオーロラサーモンのサラダ
玉葱と西京味噌ドレッシング 1,480
Thick-cut Aurora salmon salad with Onion and Saikyo miso dressing / 
厚片极光三文鱼沙拉配洋葱和西京味噌酱

手羽先餃子揚げ
柚子胡椒マヨネーズ 680
Deep-fried chicken wing dumplings 
with Yuzu pepper mayonnaise / 
炸鸡翅和饺子 柚子胡椒蛋黄酱

OMIYA_202403

ダウンロード
はこちら

ダウンロード＆
新規会員登録で

なみなみスパークリング
またはハイボールを
1杯プレゼントします！

orenoyakitori_omiyaインスタでは
新作料理や
限定メニュー、
お得なイベント
情報など
随時配信中!
当店の
アカウント
はこちら



おまかせ
串5本盛り

厳選3種串

手ごね生つくね

海老と
イイダコの
海鮮串

丹波山本
こだわり赤鶏の
ねぎま串

炭
火
や
き
と
り

ね
ぎ
ま
串（
2
本
）
3
8
0

C
h

ick
e

n
 a

n
d

 g
re

e
n

 o
n

io
n

 sk
e

w
e

r / 

蔥
雞
肉
串

も
も
串（
2
本
）

3
8
0

T
h

ig
h

 sk
e

w
e

r / 

鸡
腿
串
烧

皮
串（
2
本
）

3
8
0

S
k

in
 sk

e
w

e
r / 

雞
皮

砂
肝
串（
2
本
）

3
8
0

G
izza

rd
 sk

e
w

e
r / 

鸡
胗
串

ぼ
ん
じ
り
串（
2
本
）3
8
0

P
o

p
e

's N
o

se
 S

k
e

w
e

r / 

鸡
屁
股
串

せ
せ
り
串（
2
本
）
4
5
0

C
h

ick
e

n
 N

e
ck

 M
e

a
t S

k
e

w
e

r / 

鸡
脖
肉
串

は
つ
串（
2
本
）

3
8
0

H
e

a
rt sk

e
w

e
rs / 

鸡
心
串

ヤ
ゲ
ン
軟
骨
串（
2
本
）
3
8
0

Y
a

g
e

n
 ca

rtila
g

e
 sk

e
w

e
r / 

鸡
软
骨
串

Yakitori & Skewer / 烤鸡肉串 & 串菜 やきとり＆串物

※記載の価格は税込表記です。  ※お料理とは別に席料(お通し代)として350円（税込）を頂戴しております。 ※お料理のイラストは実際の仕立てと異なる場合がございます。

レ
バ
ー
串（
2
本
）
3
8
0

Liv
e

r sk
e

w
e

r / 

肝
脏
串
烧

C
h

a
rco

a
l g

rille
d

 ch
ick

e
n

 / 

炭
火
烤
鸡

椎
茸
串（
1
本
）

2
0
0

S
h

iita
k

e
 M

u
sh

ro
o

m
 S

k
e

w
e

rs / 

香
菇
串

し
し
と
う
串（
1
本
）
2
0
0

G
re

e
n

 p
e

p
p

e
r sk

e
w

e
rs / 

青
椒
串

自
家
製

チ
ー
ズ
ソ
ー
セ
ー
ジ（
1
本
）
2
8
0

S
a

u
sa

g
e

 sk
e

w
e

rs w
ith

 ch
e

e
se

 / 

奶
酪
香
肠
串

野
菜
＆
ソ
ー
セ
ー
ジ

G
rille

d
 S

k
e

w
e

r 
V

e
g

e
ta

b
le

s &
 S

a
u

sa
g

e
 /

蔬
菜
和
香
肠
串

ヤゲン
軟骨串

もも串

P
le

a
se

 ch
o

o
se

 sa
u

ce
 o

r sa
lt / 

请
选
择
酱
汁
或
盐

※
タ
レ
ま
た
は
塩
を
お
選
び
く
だ
さ
い
。つ

く
ね
棒
串（
2
本
）3
8
0

C
h

ick
e

n
 M

e
a

tlo
a

f stick
 S

k
e

w
e

r  / 

烤
鸡
肉
丸
子
串

T
o

p
p

in
g

 e
g

g
 y

o
lk

 / 

打
顶
蛋
黄

+
6
0

月
見
ト
ッ
ピ
ン
グ

ウ
ズ
ラ
の
卵
串（
1
本
）1
9
0

Q
u

a
il e

g
g

 sk
e

w
e

r / 

鹌
鹑
蛋
串

チ
ー
ズ
ト
マ
ト
串（
1
本
）
2
0
0

C
h

e
e

se
 a

n
d

 to
m

a
to

 sk
e

w
e

rs / 
]

奶
酪
和
番
茄
串

厳
選
炭
火
焼

山
形
豚
の
バ
ラ
串

4
2
0

Y
A

M
A

G
A

T
A

 B
o

n
e

le
ss P

o
rk

 S
h

o
rt R

ib
 S

k
e

w
e

r / 

山
県
五
花
肉
串

丹
波
山
本

こ
だ
わ
り
赤
鶏
の
ね
ぎ
ま
串

4
8
0

“
A

K
A

D
O

R
I”

C
h

ick
e

n
 a

n
d

 Le
e

k
 S

k
e

w
e

r / 

烤
鸡
肉
大
葱
串

海
老
と
イ
イ
ダ
コ
の
海
鮮
串

4
8
0

S
e

a
fo

o
d

 sk
e

w
e

rs o
f sh

rim
p

 a
n

d
 iid

a
k

o
 (o

cto
p

u
s) / 

虾
和
章
鱼
海
鲜
串

お
ま
か
せ
串
5
本
盛
り
6
9
0

A
sso

rtm
e

n
t o

f 5
 O

m
a

k
a

se
 S

k
e

w
e

rs / 

5
个
烤
串
的
組
合

C
h

e
f’s re

co
m

m
e

n
d

a
tio

n
 

sk
e

w
e

rs se
t

各
式
串
烧

お
ま
か
せ

  

盛
り
合
わ
せ

C
h

a
rco

a
l 

g
rille

d
 fo

o
d

 / 
严

选
碳

烤

P
le

a
se

 ch
o

o
se

 sa
u

ce
 o

r sa
lt / 

请
选
择
酱
汁
或
盐

※
タ
レ
ま
た
は
塩
を
お
選
び
く
だ
さ
い
。

手
ご
ね
生
つ
く
ね

4
2
0

C
h

ick
e

n
 M

e
a

tlo
a

f S
k

e
w

e
r / 

烤
鸡
肉
丸
子
串

T
o

p
p

in
g

 e
g

g
 y

o
lk

 / 

打
顶
蛋
黄

+
6
0

月
見
ト
ッ
ピ
ン
グ

厳
選
3
種
串

1
2
8
0

Specially selected 3
 kinds of skew

ers / 

3
种
严
选
串
烧
组
合

・
手
ご
ね
生
つ
く
ね

・
山
形
豚
の
バ
ラ
串

・
赤
鶏
の
ね
ぎ
ま
串

Chicken M
eatloaf Skew

er / 

烤
鸡
肉
丸
子
串

YAM
AGATA Boneless Pork Short Rib Skew

er / 

山
県
五
花
肉
串

“
AKAD

O
RI”

Chicken and Leek Skew
er / 

烤
鸡
肉
大
葱
串

OMIYA_202403



Ala Carte /点菜 逸品料理

「
枝
豆
」柚
子
の
香
り
3
8
0

E
d

a
m

a
m

e
 Y

u
zu

 F
la

v
o

r / 

毛
豆
柚
子
味

長
茄
子
の
お
浸
し

4
5
0

B
o

ile
d

 E
g

g
p

la
n

t / 

汁
浸
茄
子

ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ
酒
粕
漬
け68
0

C
re

a
m

 ch
e

e
se

 p
ick

le
d

 in
 S

a
k

e
 le

e
s / 

酒
糟
腌
奶
油
奶
酪

本
日
の
浅
漬
け

4
0
0

T
o

d
a

y
's p

ick
le

d
 v

e
g

e
ta

b
le

s / 

今
天
的
腌
制
蔬
菜

稀
少
鶏
チ
ャン
ジ
ャ

7
8
0

S
p

icy
 ch

ick
e

n
 -S

p
icy

 co
d

 in
n

a
rd

s sty
le

- / 

鸡
肉
辣
拌
鳕
鱼
内
脏

1
2
8
0

和
牛
の
炙
り
カ
ル
パッ
チ
ョ

〜
わ
さ
び
タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス
〜

B
ro

ile
d

 W
a

g
y

u
 b

e
e

f ca
rp

a
ccio

 
w

ith
 W

a
sa

b
i ta

rta
r sa

u
ce

 / 

烤
和
牛
肉
片
配
芥
末
塔
塔
酱

7
8
0

や
み
つ
き
！
よ
だ
れ
鶏

D
ro

o
lin

g
 ch

ick
e

n
 / 

流
口
水
的
鸡

6
8
0

ほ
ぼ
生 

鶏
レ
バ
ー
の
ユッ
ケ
風

D
o

m
estic Ch

icken
 liver sash

im
i style / 

国
产
鸡
肝
刺
身

厚
切
り
オ
ーロ
ラ
サ
ー
モ
ン
の
サ
ラ
ダ 

玉
葱
と
西
京
味
噌
ド
レッ
シ
ン
グ
1
4
8
0

T
h

ick
-cu

t A
u

ro
ra

 sa
lm

o
n

 sa
la

d
 

w
ith

 O
n

io
n

 a
n

d
 S

a
ik

y
o

 m
iso

 d
re

ssin
g

 / 

厚
片
极
光
三
文
鱼
沙
拉
配
洋
葱
和
西
京
味
噌
酱

1
0
8
0

マ
グ
ロ
の
山

T
u

n
a

 sa
sh

im
i / 

金
枪
鱼
刺
身

温
菜

料
理
長
の
今
月
の
煮
込
み

〜
ス
タッ
フ
に
お
尋
ね
く
だ
さ
い
〜

6
8
0

C
h

e
f's S

te
w

e
d

 d
ish

 / 

厨
师
的
炖
菜

海
鮮
チ
ヂ
ミ

5
5
0

K
o

re
a

n
 S

e
a

fo
o

d
 P

a
n

ca
k

e
 / 

韩
式
海
鲜
煎
饼

フ
ラ
イ
ド
ポ
テ
ト 

ア
ン
チ
ョ
ビ
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
5
5
0

F
re

n
ch

 frie
s w

ith
 a

n
ch

o
v

y
 m

a
y

o
n

n
a

ise
 / 

炸
薯
条
凤
尾
鱼
蛋
黄
酱

俺
の
だ
し
を
使
っ
た
鶏
の
唐
揚
げ
6
8
0

F
rie

d
 ch

ick
e

n
 w

ith
 O

R
E

N
O

 o
rig

in
a

l d
a

sh
i / 

炸
鸡
出
汁
风
味

焼
き
鳥
屋
の
鶏
焼
売（
2
個
）

4
2
0

C
h

ick
e

n
 S

iu
 M

a
i D

u
m

p
lin

g
s / 

鸡
肉
烧
卖

カ
ニ
ク
リ
ー
ム
コ
ロ
ッ
ケ

〜
ト
リ
ュフ
の
薫
り
〜（
1
個
）
3
2
0

Crab cream
 croquette truffle flavor / 

蟹
肉
奶
油
丸
子
配
松
露

A
5
ラ
ン
ク
黒
毛
和
牛
入
り
焼
売（
2
個
）
4
8
0

A
5

 ra
n

k
 "W

a
g

y
u

" B
e

e
f S

iu
 M

a
i D

u
m

p
lin

g
s / 

黑
毛
和
牛
烧
卖

※記載の価格は税込表記です。  ※お料理とは別に席料(お通し代)として350円（税込）を頂戴しております。 ※お料理のイラストは実際の仕立てと異なる場合がございます。

鶏たたき
刻み山葵と
鬼おろし

～低温仕上げ～
マグロの山

焼き鳥屋の
鶏焼売（2個）

お
つ
ま
み

S
id

e
 d

ish
e

s / 

开
胃
菜

H
o

t A
p

p
e

tize
rs / 

热
菜

冷
菜

C
o

ld
 A

p
p

e
tize

rs / 

凉
菜

ほぼ生
鶏レバーの
ユッケ風

鶏
た
た
き 

刻
み
山
葵
と
鬼
お
ろ
し

〜
低
温
仕
上
げ
〜

6
2
0

Lo
w

-te
m

p
e

ra
tu

re
 co

o
k

e
d

 C
h

ick
e

n
 

w
ith

 C
h

o
p

p
e

d
 w

a
sa

b
i a

n
d

 G
ra

te
d

 ra
d

ish
 / 

低
温
烹
调
的
鸡
肉 
芥
末
碎
和
萝
卜
末

カニクリームコロッケ
～トリュフの薫り～

和牛の炙りカルパッチョ
わさびタルタルソース

モ
ッ
ツ
ァ
レ
ラ
ベ
ー
コ
ン

〜
蜂
蜜
と
黒
コ
ショ
ウ
〜

4
2
0

M
o

zzarella ch
eese an

d
 baco

n
 skew

ers w
ith

 h
o

n
ey an

d black p
ep

p
er

莫
扎
里
拉
奶
酪
培
根
串 

蜂
蜜
黑
胡
椒

長
崎
県
五
島
列
島
産
ア
ジ
フ
ラ
イ

〜
カ
ツ
オ
薫
る
タ
ル
タ
ル
〜

6
8
0

D
eep

-fried
 H

o
rse M

a
ckerel w

ith
 b

o
n

ito
-scen

ted
 ta

rta
r sa

u
ce / 

长
崎
五
岛
列
岛
的
炸
马
鲛
鱼 

鲣
鱼
香
味
塔
塔
酱

カ
ツ
オ
の
和
風
カ
ル
パッ
チョ
9
8
0

Jap
an

ese-style bo
n

ito
 carp

accio
 / 

日
式
鲣
鱼
生
牛
肉
片

長茄子の
お浸し

手羽先餃子揚げ 
柚子胡椒マヨネーズ

大判トロトロ
豚角煮 馬鈴薯餡

大
判
ト
ロ
ト
ロ
豚
角
煮 

馬
鈴
薯
餡
1
2
8
0

La
rg

e
 te

n
d

e
r p

o
rk

 cu
b

e
s w

ith
 P

o
ta

to
 p

a
ste

 
m

ix
e

d
 in

 d
a

sh
i so

u
p

 / 

大
块
嫩
猪
肉 

配
土
豆
酱

山
芋
の
和
風
ム
ー
ス

キ
ャ
ビ
ア
と
ワ
サ
ビ
を
添
え
て
6
8
0

Jap
an

ese-style M
o

u
n

tain
 Y

am
 m

o
u

sse 
w

ith
 caviar an

d w
asabi / 

日
式
山
药
慕
斯
配
鱼
子
酱
和
芥
末

山芋の和風ムース
キャビアとワサビを添えて

た
っ
ぷ
り
シ
ラ
ス
サ
ラ
ダ
8
8
0

W
h

ite
b

a
it S

a
la

d
 / 

银
鱼
沙
拉

シ
ン
プ
ル
グ
リ
ーン
サ
ラ
ダ　
5
8
0

S
im

p
le

 g
re

e
n

 S
a

la
d

 / 

简
单
的
蔬
菜
沙
拉

半
熟
玉
子
と
コ
ン
ビ
ー
フ
の

ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

5
8
0

P
otato salad w

ith soft-boiled eggs and corned beef / 

土
豆
沙
拉
配
半
熟
鸡
蛋
和
咸
牛
肉

手
羽
先
餃
子
揚
げ 

柚
子
胡
椒
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
6
8
0

D
eep

-fried ch
icken

 w
in

g du
m

p
lin

gs w
ith

 Y
u

zu
 p

ep
p

er 
m

ayo
n

n
aise / 

炸
鸡
翅
和
饺
子 

柚
子
胡
椒
蛋
黄
酱

OMIYA_202403



Famous, Speciality...etc / 名菜,专业,面,汤,寿司,甜点 名物、鶏屋の逸品、〆、甘味

俺の巻き寿司（８貫）

山芋のカクテル キャビア添え

Famous dishes / 名菜

Speciality / 专业

Noodle, Soup, Sushi /
面、汤、寿司

Dessert / 甜点

※記載の価格は税込表記です。  ※お料理とは別に席料(お通し代)として350円（税込）を頂戴しております。 ※お料理のイラストは実際の仕立てと異なる場合がございます。

〆
の
ラ
ー
メ
ン

6
8
0

R
a

m
e

n
 n

o
o

d
le

s w
ith

 Y
a

k
ito

ri sk
e

w
e

rs / 

烤
鸡
肉
串
拉
面

鶏
と
魚
介
の
あ
っ
さ
り
ス
ー
プ
2
0
0

C
h

ick
e

n
 a

n
d

 S
e

a
fo

o
d

 so
u

p
 / 

鸡
肉
海
鲜
汤

ゆ
か
り
昆
布
し
お
焼
き
そ
ば
7
8
0

S
alt fried

 n
o

o
d

les w
ith

 S
h

iso
 seaso

n
in

g
 an

d
 kelp

 / 

盐
炒
面
撒
上
紫
苏
海
带

桜
海
老
と
国
産
筍
の
せ
い
ろ
ご
飯
1
2
8
0

Saku
ra sh

rim
p

 an
d do

m
estic bam

bo
o

 sh
o

o
ts 

Steam
er rice / 

樱
花
虾
和
国
产
竹
笋
蒸
锅
饭

和
風
ティ
ラ
ミ
ス
アイ
ス

4
2
0

Ja
p

a
n

e
se

 sty
le

 T
ira

m
isu

 Ice
 cre

a
m

 / 

日
式
提
拉
米
苏
冰
淇
淋

や
み
つ
き
！
よ
だ
れ
鶏

7
8
0

D
ro

o
lin

g
 ch

ick
e

n
 / 

流
口
水
的
鸡

鶏
た
た
き
刻
み
山
葵
と
鬼
お
ろ
し

〜
低
温
仕
上
げ
〜

6
2
0

C
h

ick
e

n
 ta

ta
k

i w
ith

 w
a

sa
b

i sa
u

ce
 / 

烧
鸡 

芥
末
酱

ほ
ぼ
生
鶏
レ
バ
ー
の
ユッ
ケ
風
6
8
0

D
o

m
e

stic ch
ick

e
n

 liv
e

r sa
sh

im
i sty

le
 / 

国
产
鸡
肝
刺
身

カ
ツ
オ
の
和
風
カ
ル
パッ
チ
ョ
9
8
0

Ja
p

a
n

e
se

-sty
le

 b
o

n
ito

 ca
rp

a
ccio

 / 

日
式
鲣
鱼
生
牛
肉
片

国
産
和
牛
の
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ2
9
8
0

R
oasted Japanese w

agyu beef / 

国
产
和
牛
烤
牛
肉

山
芋
の
和
風
ム
ー
ス

キ
ャ
ビ
ア
と
ワ
サ
ビ
を
添
え
て
6
8
0

Jap
an

ese-style M
o

u
n

tain
 Y

am
 m

o
u

sse w
ith

 caviar an
d w

asabi / 

日
式
山
药
慕
斯
配
鱼
子
酱
和
芥
末

〆のラーメン

俺
の
巻
き
寿
司

 （
4
貫
）　

9
8
0

 （
８
貫
）1
8
8
0

S
e

a
fo

o
d

 su
sh

i ro
lls O

R
E

N
O

-sty
le

 / 

海
鲜
寿
司
卷

4
 p

ie
ce

s

8
 p

ie
ce

s

やみつき!
よだれ鶏

ほぼ生鶏レバーの
ユッケ風

焼
き
鳥
屋
の
鶏
焼
売（
2
個
）
4
2
0

C
h

ick
e

n
 S

iu
 M

a
i D

u
m

p
lin

g
s / 

鸡
肉
烧
卖

焼き鳥屋の
鶏焼売（2個）

鶏たたき刻み山葵と鬼おろし
～低温仕上げ～

俺
の
巻
き
寿
司

 （
4
貫
）　

9
8
0

 （
８
貫
）1
8
8
0

S
e

a
fo

o
d

 su
sh

i ro
lls 

O
R

E
N

O
-sty

le
 / 

海
鲜
寿
司
卷

4
 p

ie
ce

s

8
 p

ie
ce

s

和三盆プリン

和
三
盆
プ
リ
ン

4
2
0

“
W

a
sa

n
b

o
n

”
p

u
d

d
in

g
 / 

和
三
盆
布
丁

国産和牛の
ローストビーフ

手
羽
先
餃
子
揚
げ 

柚
子
胡
椒
マ
ヨ
ネ
ー
ズ

6
8
0

D
eep-fried chicken w

ing dum
plings w

ith Yuzu pepper m
ayonnaise / 

炸
鸡
翅
和
饺
子 

柚
子
胡
椒
蛋
黄
酱
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