
なみなみ
スパークリングワイン各種
880(税込968円)

牛フィレ肉とフォアグラの
ロッシーニ
～トリュフソース～

3,480 (税込3,828円)

・おつまみ＆冷前菜から3～4品
・メインディッシュから 1～2品

当店に初めて
ご来店されたお客様へ

（ご注文時の目安）
※メインディッシュはご提供にお時間を
いただくため(30～40分)、お早めの
ご注文をお願いいたします。

当店のお料理の1皿あたりの分量は、2～3名様でシェアしてお召し上がりいただくのに
適したボリュームになっています。（一部商品を除く）

2名様の
場合は…

俺のフレンチ梅田店の
おすすめ

トリュフ香る
なめらかポテトサラダ
780 (税込858円)

海老・ホタテ・ウニ・
イクラとｵﾏｰﾙのコンソメジュレ
～カリフラワームース～
680(税込748円)

小さなアッシェパルマンティエ
～牛肉とマロングラッセのポテトグラタン～
680 (税込748円)

超人気!
北海道産 牛肉のタルタル
～ウフマヨをのせて～
1,280(税込1,408円)



Snow crab and scallop
with cuscus herb mayonnaise flavored
ズワイ蟹とホタテのレムラード
クスクスのサラダ

トッピング
キャビア（3g）

Topping Caviar(3g)

税込5０0

冷前菜と相性抜群!
華やかさもマシマシ!!

バケット

(1切)

９９ （税込109）

アヒージョやムール貝と
ぜひご一緒に!

冷前菜

トリュフ香るなめらかポテトサラダ ７80（税込８５8）

チーズ３種盛り合わせ ８80（税込968）

ドライトマトとオリーブのマリネ 480（税込５２8）

海老・ホタテ・ウニ・イクラとオマールのコンソメジュレ
～カリフラワーのムース～ ※お一人様一皿ずつどうぞ！ ６８0（税込7４8）

熟成生ハム ７８0（税込858）

６80（税込748）俺のフレンチサラダ～とろ～り半熟卵添え～

フレンチフライ ～アンチョビマヨネーズ添え～ ５80 （税込638）

3種のリゾットコロッケ(トマト・イカスミ・トリュフ) ４80 （税込528）

厚切りパテ・ド・カンパーニュ(お肉を使ったテリーヌ) ６80（税込７４８）

本日鮮魚のカルパッチョ ８80 （税込９６８）

小さなアッシェパルマンティエ
～牛肉とマロングラッセのポテトグラタン～

６80 （税込748）

７80 （税込８５８）

季節のポタージュ ※内容はスタッフまで ４80 （税込528）

温前菜

1，280（税込1,408）

トリュフ香る
なめらかポテトサラダ

贅沢カルパッチョ
～ウニ・イクラ・キャビア添え～ １，９８0 （税込2,178）

北海道産 牛肉のタルタル
～フレンチの定番ウフマヨを添えて～

5，980 （税込6578）丸ごと1瓶キャビア～パンケーキ添え～

もっちりフォカッチャとブルーチーズ ～ハチミツをかけて～ ５80 （税込638）

キッシュロレーヌ ～ベーコンと玉ねぎのキッシュ～ ５80 （税込638）

シェフの気まぐれアヒージョ ※バケット別添え

ムール貝のマリニエール ～地中海風～ ※バケット別添え １，２80 （税込1,408）

キッシュロレーヌ
～ベーコンと玉ねぎのキッシュ～

ムール貝のマリニエール
～地中海風～

サーモンマリネの低温調理 ～ハーブの香り～ 1，380 （税込1,518）

サーモンマリネの低温調理
～ハーブの香り～

もっちりフォカッチャとブルーチーズ

～ハチミツをかけて～

厚切りパテ・ド・カンパーニュ
(お肉を使ったテリーヌ)

本日鮮魚のカルパッチョ



リゾット＆パスタ＆ピザ

トリュフのリゾット

トリュフのリゾット フォアグラトッピング

９８0 （税込1,078）

肉料理

フランス産 豚肩ロースのロティ

～ソース・シャルキュティエール～ 1,６80 （税込１，８４８）

仔羊のクレピネット 香草のムース

～ソース・ジュ・ダニョ～ 1,９80 （税込2,178）

鴨もも肉のコンフィ 〜ビストロ風〜 1,580 （税込1,738）

牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニ 〜トリュフソース〜
3，480 （税込,3,828)（牛フィレ150g+フォアグラ50g） (fillet150g+foie50g)

牛ハラミのステーキ 2種のソース
～赤ワインとブルーチーズのソースで～ １，７８０ （税込１，９５８）

魚介料理

オマール海老のロースト ～アメリケーヌソース～ (1尾)

(半身)

5,280（税込5,808）

エビとジャンボマッシュのグラタン風 ～ソース・モルネー～ 980（税込1,078）

バケット(1切) ９９（税込１０９）

料理の
美味しいソースには
ぜひパンをご一緒に!

カルボナーラ ～イベリコベーコンとトリュフの香り～ 1,280 （税込1,408）

フランス産豚肩ロースのロティ
～ソース・シャルキュティエール～

仔羊のクレピネット 香草のムース
～ソース・ジュ・ダニョ～

お好みの
肉料理にトッピング

フォアグラトッピング

(50g) ＋1,480（税込1,628）

2,640（税込2,904）オマール海老のロースト
～アメリケーヌソース～

エビとジャンボマッシュのグラタン風
～ソース・モルネー～

日替わり本日の鮮魚料理
※詳細はスタッフにお尋ねください 1,680 （税込1,848）

Risotto ＆ Pasta ＆ Pizza

1,780 （税込1,958）

トリュフのリゾット

鴨もも肉のコンフィ
～ビストロ風

カルボナーラ
～イベリコベーコンとトリュフの香り～



俺のフレンチ梅田からのご案内 ◆ お1人様につきお通し代330円(税込) を頂戴いたします。
（平日ランチタイムは、お通し代は頂いておりません。）

◆ アレルギーをお持ちの方はお気軽にスタッフにお申し付け下さいませ。
◆ お席の時間は混み合いましたら1時間50分で頂戴しております。
◆ 一部のお料理は、写真と若干異なる場合がございます。予めご了承願います。

俺のアプリ
ダウンロード
はこちら

▼
▼
▼

食後のお飲み物

コーヒー（Ice or Hot） 480 （税込528）

カフェラテ（Ice or Hot） ５80 （税込638）

エスプレッソ 480 （税込528）

紅茶（Ice or Hot） 480 （税込528）

デザートワイン

８00 （税込８８０）

デザート

780

７80 （税込８５8）濃厚テリーヌ・ド・ショコラ＆バニラアイス

680 （税込748）

バニラたっぷり! 王道のクレームブリュレ （税込858）

数量限定!
目の前仕上げ! 季節のモンブラン 1,2８0 （税込1,408）

シンプルに♪2種のアイスクリーム
※アイスの種類はスタッフまで ５８０ （税込６３８）

『ミュスカ ド ボーム ド ヴニーズ』
華やかさや甘さだけでなく、

ミントのような爽快感も味わえるデザートワイン♪

バニラたっぷり！！
王道のクレームブリュレ

濃厚テリーヌ・ド・ショコラ
＆バニラアイス

こだわりの定番チーズケーキ

数量限定！
目の前仕上げ！季節のモンブラン
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