
これで決まり!
本⽇の前菜盛り合わせ（2〜3⼈前）

Hereʻs the deal! Todayʼs Appetizer Platter (2 to 3 persons）

お⾁や野菜を使⽤した、イタリアの前菜が盛り合わせ！！
誰もが納得、⾒てのお楽しみボリューム満点の⼀⽫。

1,580
(税込1,738)

雲丹とカラスミのペペロンチーノ
Peperoncino with Undan and Cod Roe

 

旨味たっぷりで⾹り豊かな贅沢ペペロンチーノ
⼝いっぱいに広がる海の⾹りをお楽しみください♪

1,580
(税込1,738)

〜⿊トリュフ⾹る〜イベリコベーコンのカルボナーラ
Truffle-scented Carbonara with Iberian becon

⼦供から⼤⼈まで⼤⼈気なカルボナーラ‼
旨みたっぷりで濃厚なパスタをぜひ♪

1,280
(税込1,408)

雲丹とキャビアを添えた
お⽶のババロア〜コンソメジュレ寄せ〜
ねっとりとなめらかなお⽶のムースにウニとキャビアを乗せ、
穂紫蘇の⾹りが広がる『宝⽯箱』。数量限定なのでお早めに♪

880
(税込968)

⽢鯛のアクアパッツァ
Aqua Pazza of Sea Bream
 

ふっくらと蒸し上げた⽢鯛を、⾙の旨みとトマトの酸味が溶け込んだ
⽩ワインベースのスープで仕上げた上品な⼀⽫。

1,980
(税込2,178)

紅茶のカタラーナ
Tea Catalana

⾹り豊かな紅茶のアイスブリュレ‼
⼦供も⼤⼈も⼤好きなデザート♪

500
(税込550)

フォアグラとトリュフのリゾット
Foie Gras and Truffle Risotto

とろけるフォアグラと芳醇なトリュフの⾹りが広がる贅沢リゾット！！
⼝いっぱいに幸せが広がる逸品‼

1,980
(税込2,178)

⽣ハムと半熟卵のビスマルクロッソ
Bismarck rosso with cured ham and half-boiled egg

みんな⼤好き半熟卵のビスマルクピザが新登場‼
あなたはが選ぶのは【王道？それとも新星？】

20cm 1,180
(税込1,298)

イベリコ豚タンのコンフィ〜レモンとハーブのソース〜
Iberico Pork Tongue Confit with Lemon and Herb Sauce

低温調理でしっとりと仕上げたイベリコ豚タンをサッパリとしたソースと共に。
お酒のつまみのもう逸品にぜひ♪

1,580
(税込1,738)

紅茶のカタラーナ

Rice with Bavarois consommé jus with sea urchin and caviar

30cm 1,780
(税込1,958)

🍅

ムール⾙とサフランの
ニョッケサルディ

🌶

🧀

⽢鯛のアクアパッツァ

雲丹とキャビアを添えた
お⽶のババロア

ムール⾙とサフランのニョッケサルディ
Gnocchi Sardi with Mussels and Saffron

ムール⾙の旨味とサフランの⾹りが溶け込んだ贅沢なパスタ‼
海の恵みを閉じ込めた、⾄福の⼀⽫です！

1,280
(税込1,408)

本⽇の前菜盛り合わせ


