
シェアして楽しむ
飲み放題付きコース

2名様から承ります / Available for � or more guests

当日利用もできます!!

GLASS OF WINE
スパークリングワイン
赤ワイン
白ワイン
BEER
生ビール
（アサヒ マルエフ）
シャンディーガフ

HIGH-BALL
ブラックニッカハイボール
アップルワインハイボール
ジンジャーハイボール
コークハイボール
SHOCHU & PLUM WINE
[ロック/水割り/ソーダ]
麦焼酎　芋焼酎
やさしさ梅酒

SOUR
レモンサワー
ライムサワー
グレープフルーツサワー
アセロラサワー
ラムネサワー
シャインマスカットサワー
ナガノパープルサワー
果肉入り白桃サワー

COCKTAIL
[ソーダ/オレンジ/
グレープフルーツ/トニック]
カシス
ピーチ
ライチ
ジン
ウォッカ

SOFT DRINKS
瀬戸内レモネード／アイスピーチティー
瀬戸内レモンスカッシュ／
シャインマスカットスカッシュ／
ナガノパープルスカッシュ／
果肉入り白桃スカッシュ／
メロンソーダ／ラムネソーダ
アセロラソーダ／クラフトコーラ
コーラ／ジンジャーエール
100％オレンジジュース／
100％グレープフルートジュース／烏龍茶　

※写真はイメージです。

CASUAL COURSE

カジュアルコース
〈２時間制・飲み放題付き〉

お1人様  ¥�,���（税込）

PREMIUM COURSE

プレミアムコース
〈２時間制・飲み放題付き〉

お1人様  ¥�,���（税込）

冷前菜
ローストポークとボローニャソーセージ

・
フォアグラと白レバーのムース

サラダ
シーザーサラダ

温前菜
海老とマッシュルームアヒージョ

バゲット付

温前菜
海老とマッシュルームアヒージョ

バゲット付
・

特製牛すじの煮込み

サラダ
シーザーサラダ

お魚料理
本日の鮮魚のフリット

冷前菜
鮮魚のカルパッチョ＆ローストポーク

冷前菜
鮮魚のカルパッチョ＆ローストポーク

・
殻付きウニとローストビーフ『ウニク』

サラダ
マッシュルームとルッコラのサラダ

お魚料理
鮮魚のムニエル

～その日のシェフのソース～

デザート
本日のデザート

デザート
本日のデザート

お肉料理
骨付き松阪ポークグリル
＆フライドポテト

・
牛フィレとフォアグラのロッシーニ

〆の一品
うなぎのリゾット

お肉料理
牛ハラミの炭火焼
フライドポテト添え

〆の一品
トリュフリゾット

デザート
本日のデザート

お肉料理
骨付き松阪ポークグリル
＆フライドポテト

・
牛フィレとフォアグラのロッシーニ

〆の一品
トリュフリゾット

〈２時間制・飲み放題付き〉
お1人様  ¥�,���（税込）

STANDARD COURSE

スタンダードコース

※当日キャンセルは100％のキャンセル料を頂戴いたします。　※飲み放題のお時間は、グラス交換制の90分ラストオーダーです。
※大人の方のみお料理を準備いたします。お子様の分が必要な方は前日までにご連絡ください。

【飲み放題メニュー　　　　】DRINK MENU


