
季節のフルーツ。
スムージーパフェ仕立て
（写真はイメージです）

俺のフレンチ博多

～テイクアウト～

◆お料理、お飲み物の価格はすべて『税込表記』です。

◆ピークタイム、土日祝日等、混み合う時間帯は調理時間が通常よりかかる場合がございます。

◆お料理は本日中にお召し上がりください。

ご注文お承り 12:00～14:30、17:30～20:00

俺のフレンチ博多
からのご案内

Tel
092-260-1464

牛フィレステーキ

¥3,980
牛フィレ肉のステーキ
トリュフとマディラ酒の贅沢ソース

¥5500
贅沢に、一尾丸ごと！

オマール海老のヴァプール
（蒸し焼き）

コーヒースムージー

+トッピングトリュフ ¥550

❝メイン❞

じっくり柔らかく！牛ほほ肉の赤ワイン煮込み

¥1950

和牛ほほ肉、赤ワイン煮込み

※画像は参考画像です。

牛フィレ肉とフォアグラ
のロッシーニ風 ¥4980

牛フィレ肉とフォアグラのロッシーニ風

オマール海老のヴァプール
１ポンド 牛リブロースステーキ

1ポンド(450g)
国産牛リブロースステーキ

¥5610



¥2200☆豪華！おまかせオードブル6種
  (俺のフレンチ博多自慢の前菜、

おまかせ6種盛りです、写真はイメージです)

季節のフルーツ。
スムージーパフェ仕立て
（写真はイメージです）

俺のフレンチ博多

～テイクアウト～

❝オードブル❞

◆お料理、お飲み物の価格はすべて『税込表記』です。

◆ピークタイム、土日祝日等、混み合う時間帯は調理時間が通常よりかかる場合がございます。

◆お料理は本日中にお召し上がりください。

◆テイクアウトアプリmenuからもご注文いただけます。
◆デリバリー承りはこちら⇒ UberEats

ご注文お承り 12:00～14:30、17:30～20:00

俺のフレンチ博多
からのご案内

Tel
０９２-２６０-１４６４

おまかせオードブル3種

マルゲリータ

¥1100生ハムサラダ
¥980自家製パテ・ド・カンパーニュ

¥1580本日鮮魚のカルパッチョ

¥980フロマージュ（チーズ）3種、メルバトースト付

￥680オリーブマリネ

¥1380

自家燻製ナッツ

自家燻製ナッツ

オリーブ

カルパッチョ

俺んちサラダ

¥1080フランス産 生ハム

¥980俺んちサラダ

生ハム

パテ・ド・カンパーニュ

オードブル6種

¥638自家製ピクルス

¥638赤キャベツのマリネ

¥1280クリームチーズの西京焼き

¥6600瓶ごとキャビア

サーモンマリネ

¥1738



俺のフレンチ博多

～テイクアウト～

❝温かいお料理 ❞

◆お料理、お飲み物の価格はすべて『税込表記』です。

◆ピークタイム、土日祝日等、混み合う時間帯は調理時間が通常よりかかる場合がございます。

◆お料理は本日中にお召し上がりください。

ご注文お承り 12:00～14:30、17:30～20:00

俺のフレンチ博多
からのご案内

Tel
０９２-２６０-１４６４

マルゲリータ
※トマト、モッツァレラ、バジル

¥1728

クアトロフォルマッジ
※4種類のチーズ ¥1863

ハーフ＆ハーフ
(マルゲリータ&クアトロフォルマッジ) ¥1980

+ハチミツ ¥110

+ハチミツ ¥110

+honey

+honey

4種類のチーズ
クアトロフォルマッジ

特製キッシュ

自家製フライドポテト

¥1580海老のカダイフ巻き(4尾入り)

ハーフ＆ハーフ

俺のフレンチ、プロデュースの
『フライドポテト専門店』が誕生！

～Mr. Potato Man～
（ミスターポテトマン）

→詳細はメニューをご覧ください！

ご一緒に
いかがですか?

マルゲリータ

クアトロフォルマッジ

ハーフ＆ハーフ

ポテトフライ ¥980

+追加 アンチョビマヨネーズ ¥110

ロマーナ
※モッツァレラ、アンチョビ、ニンニク、ケッパー

¥1280

トレビスと
自家製イタ
リアンソー
セージ
※チーズベー
ス

¥1
29
8

ポテトフライ
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